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Every Wednesday, I would ձnd myself at Mehran, a small Pakistani dive restaurant a short walk from 
my oղce in downtown Washington, DC. What kept bringing me back was their weekly special—
kadhi—deep-fried fritters folded into a vibrant yellow yogurt curry, topped with a tadka of fried cumin 
seeds and dried red chiles. 

than one. As soon as I walked in, I would hear diners excitedly chatting in Punjabi, my mother’s native 

television at the back of the restaurant. The շavors of the kadhi itself—equal parts tangy and savory—
instantly brought me back to my mother Zarina’s table in the summertime. 

growing up. It’s when the brittle heat gives way 
to monsoon rains in Islamabad. As I spooned the 

my siblings and I wolձng down the dish to the 

the city hostage. 

student at Cornell University. I was studying 

development with a focus on local governance. 
Aչer nine years of military rule, Pakistan was 
ձnally going through a democratic transition 
in 2008. The country was also in the throes of 
extremist violence—nearly 21,500 civilians had 

Pakistan. There was a lot of work to be done. 

Life, however, had other plans. I met 

education. Aչer leaving the cocoon of Ithaca, 

them fellow South Asians), I suddenly felt alone.

many before me, I turned to food. 
In my tiny 375-square-foot studio in the 

recipes. Thanks to them, I learned to prepare 
the basics. My starter dishes included aloo sabzi, 



PAKISTAN –  
bunt, authentisch, 
aromatisch: 
 
eine kulinarische Welt 
voller Tradition, Vielfalt 
und unvergesslicher 
Geschmackserlebnisse.
Eine Entdeckungsreise, 
die alle Sinne berührt.
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Eine kulinarische Reise durch Farben, 
Düfte und Geschichten

89

Für 4–6 Portionen als Beilage

500 g Vollmilchjoghurt

1 EL Zitronensaչ

180 ml Pշanzenöl, gegebenenfalls 

mehr

700 g italienische Auberginen 

oder Baby-Auberginen, quer 

in gut ½ cm dicke Scheiben 

geschnitten

1 große Zwiebel, halbiert und in 

dünne Streifen geschnitten

1 TL Knoblauchpaste

4 Roma-Tomaten, quer in gut ½ 

cm dicke Scheiben geschnitten

1 TL Kashmiri-Chilipulver, plus 

etwas mehr zum Garnieren

1 TL Salz

½ TL gemahlene Kurkuma

1 grüne Bird’s-Eye-Chilischote, 

fein gehackt

1 TL getrocknete Minze (nach 

Belieben)

1 EL Granatapfelkerne (nach 

Belieben)

Den Joghurt in einer Schüssel zusammen mit dem Zitronensaչ auf-

schlagen. Dann auf einer շachen Servierplatte verstreichen und zur Seite 

stellen.

In einer kleinen Pfanne 120 ml von dem Öl gut erhitzen. Die Auber-

ginenscheiben nicht zu eng nebeneinander in die Pfanne legen. Die 

Scheiben bei mittlerer Temperatur von jeder Seite 1–2 Minuten braten, 

bis sie gleichmäßig gebräunt sind. Wenn nötig, die Temperatur re-

duzieren und mehr Öl zugeben. Anschließend zum Abtropfen auf einen 

mit Küchenpapier ausgelegten Teller legen.

In einer großen Pfanne das restliche Öl (4 EL) gut erhitzen. Dann die 

Temperatur auf eine niedrige bis mittlere Stufe reduzieren, die Zwiebel 

zugeben und 7–10 Minuten darin glasig anschwitzen. Die Knoblauch-

paste hinzufügen und etwa 30 Sekunden mitbraten, bis sie nicht mehr 

roh riecht. Sie sollte nicht verbrennen. Die Temperatur wieder höher 

stellen und Tomaten, Chilipulver, Salz, Kurkuma und Chili zugeben. 

5–7 Minuten unter häuձgem Rühren kochen, bis die Tomaten weich 

werden. Dann auf mittlerer Stufe die Sauce mit Deckel 5 Minuten 

köcheln lassen, bis die Tomaten zusammengefallen sind.

Behutsam die gebratene Aubergine hineinlegen. Den Herd auf die nie-

drigste Stufe stellen, den Deckel wieder auշegen und alles 10 Minuten 

dünsten lassen. Nun vorsichtig die Auberginen und die Tomatensauce 

auf den Joghurt geben. Mit zusätzlichem Chilipulver, der getrockneten 

Minze und den Granatapfelkernen (wenn verwendet) garnieren.

Borani Banjan | Gebratene Aubergine in Joghurt nach afghanischer Art

Ein festliches Auberginen-Gericht, das meine Freundin Nur Sultan oչ als Beilage für große Tafeln zubereitet. 

Sie lernte dieses Rezept von ihrer Großmutter väterlicherseits, die in Kabul geboren wurde und nach ihrer 

Heirat nach Peschawar umgezogen war. Das Gericht ist bei uns ein Dauerbrenner, weil es so unkompliziert 

zuzubereiten ist und sich auf jeder Tafel gut macht. 

Die Küche Pakistans ist ein Mosaik aus Aromen, Gewürzen und Traditionen – facettenreich 

und oft unentdeckt. Geprägt von Handelswegen, Migration und den Ein�üssen Afghanistans, 

Chinas, Indiens und Irans vereint sie verschiedenste Geschmäcker und Kochstile zu einer 

harmonischen Vielfalt. Maryam Jillani entführt in die faszinierende Welt dieser Kochkunst – 

von den schneebedeckten Gipfeln des Karakorum über die duftenden Basare Lahores bis zu den 

warmen Küsten des Arabischen Meeres. Über 100 Rezepte – darunter Würzige Hühnerknö-

del, Linsenbällchen in Joghurt, Pikantes Karto�elcurry, Langsam geschmortes Lamm, Safran-

Fladenbrot und Parsi-Hochzeitscreme – zeigen die ganze Bandbreite dieser Esskultur.

Begleitet von stimmungsvollen Fotogra�en und persönlichen Einblicken entsteht ein lebendiges 

Porträt einer Küche, in der Essen untrennbar mit Gastfreundschaft und Identität verbunden ist.

246   

Für 6–9 Portionen  

Butter oder Ghee zum Einfetten

960 ml Vollmilch

240 ml Kondensmilch

100 g Zucker

4 Eier

1 TL Vanilleextrakt

¼ TL gemahlene Muskatnuss

2 grüne Kardamomsamen (aus der 
Kapsel gelöst), in einem Mörser 
zermahlen

1 EL grob gehackte Mandelkerne 
(nach Belieben)

1 EL grob gehackte Cashewkerne 
(nach Belieben)

1 EL grob gehackte 
Pistazienkerne (nach Belieben)

1 EL Rosinen (nach Belieben) 

Den Backofen auf 150 °C vorheizen. Eine quadratische Backform (23 cm) 

mit Butter oder Ghee einfetten.

Die Vollmilch in einem Topf mit schwerem Boden bei hoher 

Temperatur zum Kochen bringen. Den Herd auf eine mittlere bis 

niedrige Stufe herunterschalten und Kondensmilch und Zucker 

unterrühren. 15 Minuten unter gelegentlichem Rühren kochen, bis sich 

der Zucker auշöst und die Milch eindickt. Mit einem Schaumlöծel 
eventuelle Feststoծe herausnehmen. Den Topf vom Herd nehmen und 
die Milch 10–15 Minuten abkühlen lassen, bis sie lauwarm ist.

Währenddessen in einer großen Schüssel Eier, Vanilleextrakt, Muskat 

und Kardamom vermischen und mit einem elektrischen Rührgerät auf 

hoher Stufe etwa 2 Minuten schaumig schlagen. 

Dann die lauwarme Milch langsam zur Eimasse rühren und alles 

gründlich verrühren. Die Creme in die Backform füllen. 

Etwa 60 Minuten backen, bis sich die Creme gesetzt hat. Aus dem Ofen 

nehmen und auf Zimmertemperatur abkühlen lassen. Anschließend für 

mindestens 1–2 Stunden in den Kühlschrank stellen. 

Zum Servieren nach Belieben mit den Kernen und Rosinen bestreuen. 

Zum Auլewahren fest verschlossen in den Kühlschrank stellen und 
innerhalb von 2–3 Tagen verzehren.

Lagan Nu | Parsische Hochzeitscreme

Lagan nu ist ein raղniertes Dessert mit südasiatischen und englischen Aromen, das traditionell 
auf parsischen Hochzeiten serviert wird. Es ist allseits beliebt und dabei überraschend einfach 
zuzubereiten. 

MARYAM JILLANI ist Autorin, Food-Journalistin und Gründerin der Plattform Pakistan Eats, die sich der kulinarischen 

Vielfalt Pakistans widmet. Sie hat zahlreiche Essays und Artikel über die Esskultur Südasiens verö�entlicht und wurde 

international als Stimme für eine authentische pakistanische Küche bekannt.
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Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

Erstes umfassendes Buch zur pakistanischen Küche

Für Foodies, Reiselustige und alle, die neue kulinarische 
Horizonte entdecken möchten

Mit kulturgeschichtlichen Einblicken und stimmungsvollen 
Fotografien

Hardcover mit Farbschnitt

287 Seiten I 18,7 x 27,5 cm 

ISBN 978-3-7472-0744-4 | WG 1454

ca. € 38,00 [D] • € 38,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2026

MARYAM JILLANI

PAKISTAN – DAS KOCHBUCH

KOCHBUCH

Veredelung mit  

Tiefprägung und 

Goldfolie

mit Farbschnitt
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CAROLINA DORITI ist Köchin, Food-

Journalistin und Autorin aus Athen. Sie hat 

für internationale Magazine geschrieben, 

gastronomische Projekte begleitet und ihre 

Heimatküche weltweit bekannt gemacht. 

122
GETREIDE & HÜLSENFRÜCHTE

Gemista Gefüllte Tomaten und Paprika 

mit Karto�eln

Dieses Sommergericht ist in ganz Griechenland, auch auf den Inseln, sehr 

beliebt. Wie auf Kreta, wird verschiedenes saisonales Gemüse ausgehöhlt und 

gefüllt - manchmal sogar Zucchini-Blüten oder Blätter (z.B. Weintraubenblätter) 

- und gemeinsam in einer Au�au�orm geschmort. Die Füllung kann Fleisch 

enthalten oder es wird anstelle von Reis Bulgur verwendet, wie auf den 

Dodekanes-Inseln und besonders auf Rhodos üblich. Ich habe mich für die 

klassische Version dieses Gerichts entschieden, das Sie zu Hause nachkochen 

und so Ihre Küche mit köstlichen mediterranen Aromen füllen können.

Dieses Rezept hat einen besonderen Platz in meinem Herzen. Ich habe es mit 

meiner Großmutter Rena in ihrer Sommerküche auf der Insel Ägina zubereitet. 

Obwohl wir einen Ofen hatten, brachten wir die gefüllte Form zum örtlichen 

Bäcker am Ende der Straße, der in seinem Holzofen das Mittagessen der 

gesamten Nachbarscha� kochte, wobei jede Au�au�orm feinsäuberlich mit 

Namen beschri�et wurde. Pünktlich zum Mittagessen, machten wir uns wieder 

auf den Weg, um sie zu holen, und genossen das mit köstlichen Holzofenaromen 

aromatisierte Gemüse. Hier habe ich mich der Bequemlichkeit halber für einen 

herkömmlichen Ofen entschieden, der stets außerordentlich gute Ergebnisse 

liefert! Ob heiß, zimmerwarm oder direkt aus dem Kühlschrank, dieses Gericht 

ist ein wahrer Genuss, besonders wenn es mit Feta und gutem Brot serviert wird. 

Um das Geschmackserlebnis perfekt abzurunden, können Sie es mit einem kalten 

Bier genießen.

Den Reis unter kaltem Wasser abspülen und 15 Minuten in kaltem, frischem 

Wasser einweichen. Dann in ein Sieb abgießen und zum Trocknen 

beiseitestellen.

Tomaten und Paprika waschen und trocken tupfen. Den oberen Teil der 

Tomaten wie einen Deckel abschneiden und pfe�ern. Mit einem Teelö�el 

vorsichtig das Frucht�eisch aus den Tomaten schaben, ohne die Wände zu 

beschädigen. Das Tomaten�eisch in einen Standmixer füllen und pürieren. 

Mit einem Teelö�el die Kerne und die weißen Trennwände aus den Paprika 

entfernen. Tomaten und Paprika innen leicht salzen und mit der Schnitt�äche 

nach unten in eine große, ofenfeste Form setzen. Dabei noch Platz für die 

Karto�eln lassen.

Die Karto�eln in ca. 3 cm große Stücke schneiden, mit ½ Teelö�el 

getrocknetem Oregano in eine Schüssel geben und mit Salz und schwarzem 

Pfe�er würzen. Gut vermischen und beiseitestellen.

Fortsetzung auf der nächsten Seite

AUS ÄGINA

ERGIBT 4–6 PORTIONEN

300 g Carolina- oder Arborio-

Reis (oder ein anderer weißer 

Mittelkornreis)

6 große reife Tomaten

6 grüne Paprika

3 Karto�eln, geschält

1 TL getrockneter Oregano

200 ml Olivenöl

1 große Zwiebel, geschält und 

fein gehackt

1 Lorbeerblatt

2-3 Knoblauchzehen, geschält 

und fein gehackt

1 Möhre, geschält und geraspelt

1 Zucchini, geraspelt

3 EL frische Petersilie, gehackt

3 EL frische Minze, gehackt

Zucker (optional)

3–4 TL fein gemahlene 

Paniermehl

Salz und schwarzer Pfe�er aus 

der Mühle

VE GF

Die griechischen Inseln stehen für unbeschwerte Lebensart, herzliche Gastfreundschaft – und für eine Küche, die 

Sonne, Meer und Tradition auf den Teller bringt. Carolina Doriti fängt dieses Lebensgefühl in über 100 Rezepten ein 

und zeigt die ganze Vielfalt der Inselküche. Von leichten Meze, frischem Fisch und würzigen Gemüsegerichten bis hin 

zu herzhaften Fleischspezialitäten und süßen Klassikern – jedes Rezept ist authentisch, regional verwurzelt und dabei 

alltagstauglich. Begleitet von atmosphärischen Fotogra�en und Einblicken in Kultur, Landschaft und Menschen wird 

das Buch zu einer kulinarischen Reise durch die Ägäis, die Ionischen Inseln und Kreta – direkt aus der Küche einer 

Griechin, die Tradition und moderne Leichtigkeit verbindet. Ein Genuss für alle, die Griechenland lieben, gerne 

kochen und sich mediterranes Urlaubsgefühl nach Hause holen möchten.

Mediterraner Genuss wie auf den 
griechischen Inseln

ISBN 978-3-7472-0614-0

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A] 

Dakos Gerstenzwieback mit Tomaten, 

Käse, Oliven und Kapern

Dakos, auch Koukouvagia genannt, erinnern mich immer an einen Sommer-Brunch 

am Strand! Obwohl sie eher einer Bruschetta ähneln, werden sie in Griechenland 

traditionell als Salat bezeichnet.  Ursprünglich aus Kreta, ist dieses Gericht in ganz 

Griechenland sehr beliebt. Das klassische Rezept kommt mit einfachen Zutaten 

aus: die Basis bildet Gerstenzwieback, der mit frischen, geriebenen oder gehackten 

Tomaten samt köstlichem Sa�, cremigem Weichkäse oder zerkrümeltem Feta und 

Oregano belegt und mit einem Spritzer Öl sowie Oliven oder Kapern garniert wird. 

In manchen Regionen verwendet man anstelle des Zwiebacks altbackenes Brot, was 

an Riganada aus Kefalonia oder ähnliche mediterrane Gerichte wie italienischen 

Panzanella oder Frizella und das spanische Pan con Tomate erinnert. Wenn Sie 

keinen Gerstenzwieback bekommen können, nehmen Sie einfach leicht getoastetes 

altbackenes Brot (so lassen sich auch gut Lebensmittelabfälle vermeiden). Abseits 

der klassischen Variante verwende ich gerne zerdrückte Avocado, eine Zutat, die auf 

Kreta in den letzten Jahren zunehmend an Beliebtheit gewonnen hat.

Wenn Sie Gerstenzwieback verwenden, diesen 4-5 Sekunden in eine Schüssel 

mit Wasser tauchen. 5 Minuten in einem Sieb abtropfen lassen und dann auf 

einen Teller legen. (Wenn Sie nur kleine Zwiebackscheiben haben, können Sie 

statt der großen Scheibe ein paar mehr davon verwenden und sie auf dieselbe 

Weise vorbereiten.) Verwenden Sie altbackenes Brot, schneiden Sie eine ca. 3 

cm dicke Scheibe davon herunter. Das Brot nicht einweichen, sondern gleich auf 

einen Teller legen. (Es wird vom Sa� der Tomaten weicher.) Haben Sie gerade 

kein altes Brot zu Hause, können Sie stattdessen auch leicht getoastetes frisches 

Brot verwenden. Für die Avocado-Variante, das Frucht�eisch in eine Schüssel 

lö�eln und mit einer Gabel zerdrücken. Den Zitronensa� und die Häl�e des 

zerkrümelten Fetas unterrühren. und mit Salz und Pfe�er abschmecken. Die 

Tomaten auf den großen Löchern einer Küchenreibe in eine Schüssel reiben, bis 

nur noch die Schale übrig ist. Den Sa� dabei au�angen und die Schale entsorgen.   

Wenn Sie Kirschtomaten verwenden, diese vorher im Standmixer zerkleinern. 

Die halbe Menge des Olivenöls und die Häl�e vom Oregano unterrühren und 

mit Salz abschmecken. Die Tomatenmasse auf dem Zwieback oder dem Brot 

anrichten und dann den Käse darüberstreuen. Für die Avocado-Variante, zuerst 

die Avocado und dann den restlichen Feta auf den Tomaten verteilen

Das verbleibende Olivenöl über den Käse träufeln, mit dem restlichen Oregano 

bestreuen, mit Kapern, Oliven und Frühlingszwiebeln (wenn gewünscht) 

garnieren und sofort servieren.

AUS KRETA  

ERGIBT 1–2 PORTIONEN

1 große Scheibe 

Gerstenzwieback (mit ca. 

10-12 cm Durchmesser, 

oder leicht getoastetes, 

altbackenes Brot)

250 g reife Tomaten oder süße 

Kirschtomaten

60 ml Olivenöl

1 TL getrockneter Oregano

100 g kretischer Mizithra, 

Galomizithra, Prentza 

oder Feta (bei der Avocado-

Variante Feta verwenden)

1 EL Kapern, abgetropft, 

abgespült und trocken 

getupft

1–2 schwarze Oliven

Salz und schwarzer Pfe�er aus 

der Mühle

FÜR DIE AVOCADO-VARIANTE

1 reife Avocado

1 EL frisch gepresster 

Zitronensaft

1 EL Frühlingszwiebel, in dünne 

Scheiben geschnitten 

(optional)

V

23

FRÜHSTÜCK & BRUNCH
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Authentische, leicht umsetzbare Rezepte – vom Frühstück bis 
zum Dessert

Kulinarische Reise durch die griechischen Inseln – mit 
stimmungsvollen Fotos und kulturellen Einblicken

Vermittelt mediterranes Lebensgefühl mit Geschichten und 
Zubereitungstipps

Hardcover mit Prägung und Lesebändchen

224 Seiten I 18,0 x 24,0 cm 

ISBN 978-3-7472-0747-5 | WG 1454

ca. € 30,00 [D] • € 30,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2026

CAROLINA DORITI

GRIECHISCHE INSELKÜCHE

KOCHBUCH
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laboriam aut laborer eprorat
Ein Hauch von Glück 
aus dem Ofen



AKTIONSPAKET 
7/6 EXEMPLARE + DEKOPLAKAT
Bestell-Nr. 343/90065

DEKOPLAKAT A2
Bestell-Nr. 343/90064

Eine Hand Eine Hand vollvoll
SonnenscheinSonnenschein
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98
EINE HANDVOLL SONNENSCHEIN

Den Backofen auf 170 °C (325 °F) Umluft vorheizen und zehn 

Tarteförmchen (Flanförmchen) mit einem Durchmesser von 6 cm (21/2 

Zoll) und einer Tiefe von 2 cm (3/4 Zoll) auf ein Backblech stellen. 

Die 80 g Pistazienkerne und den Earl Grey Teein einen kleinen Mixer 

oder eine Küchenmaschine geben und fein mahlen. Beiseite stellen. 

Für die Törtchenböden den ausgeruhten Teig in 10 gleich große 

Stücke schneiden. Jeweils ein Stück in der Hand ein- bis zweimal 

kneten, um den Teig geschmeidig zu machen, dann zu einer Kugel 

formen. Legen Sie die Kugeln auf eine leicht bemehlte Arbeitsfläche 

und rollen Sie sie mit einem Nudelholz zu 10–12 cm großen Kreisen (ca. 3 

mm dick) aus. Legen Sie den ausgerollten Teig vorsichtig in die 

Förmchen und drücken Sie ihn fest an den Boden und die Seiten jeder 

Form. Wenn der Teig sehr warm geworden ist, kühlen Sie die 

Törtchenförmchen vor dem Backen 30 Minuten lang im Kühlschrank. 

Schneiden Sie überschüssigen Teig mit einem kleinen scharfen Messer 

ab und legen Sie dann ein Quadrat aus Backpapier oder Folie in jede 

Teigschale. Mit Backperlen füllen und im vorgeheizten Backofen 20–25 

Minuten backen, bis sie rundherum goldbraun sind. Aus dem Ofen 

nehmen und die Tortenböden mit den Backperlen darin abkühlen 

lassen. (Dieser Schritt kann am Tag vor dem Servieren der Torten 

durchgeführt werden; bewahren Sie die abgekühlten, gebackenen 

Tortenböden einfach in einem luftdichten Behälter auf, bis Sie sie 

backen möchten.)  ->

1/2 Menge Mürbeteig (Seite 76), 

ruhen lassen

Etwas Mehl (Allzweckmehl) 

zum Bestäuben

5 reife Aprikosen, halbiert, 

entsteint

2 Esslöffel geröstete 

Aprikosenmarmelade (Seite 

206) oder gute 

Aprikosenmarmelade

2 Esslöffel gehackte 

Pistazienkerne zum 

Servieren

Dicke (doppelte) Sahne zum 

Servieren (optional)

FRANGIPANE

80 g Pistazienkerne

1 Teelöffel loser Earl Grey-Tee

60 g ungesalzene Butter, 

sehr weich

55 g Streuzucker 

1/2 Teelöffel Vanillepaste

1 Ei, leicht verquirlt

1 1/2 Esslöffel Mehl

Eine Prise feines Meersalz

Diese kleinen Törtchen gehören zu meinen absoluten Lieblingsspeisen. Mit ihrer Kombination 

aus duftendem gemahlenem Tee, nussiger Pistazien-Frangipane und einer Krone aus sonnig 

gebackenen Aprikosen sind sie wirklich köstlich! Lassen Sie sich bitte nicht von der Anzahl der 

Schritte im Rezept abschrecken – es braucht zwar ein wenig Zeit und Vorausplanung, 

aber nichts davon ist wirklich schwierig, das verspreche ich Ihnen. Und das Endergebnis ist 

sehr, sehr lohnenswert (ganz zu schweigen davon, dass es köstlich ist!).

Kleine Aprikosen- & 

Earl Grey-Törtchen
ERGIBT 10 TÖRTCHEN 3

CHAPTER NAME

EINE HANDVOLL SONNENSCHEIN

Für die Kekse Butter, Zucker, Zitronenschale und Vanille in die Schüssel 
eines Standmixers mit Paddelaufsatz geben und schaumig rühren. 
Mehl, Backpulver, Puddingpulver und Salz in eine separate Rührschüssel 
geben und mit einem Handbesen vermengen. Die trockenen Zutaten 
zur Butter-Zucker-Masse geben und kurz zu einem weichen Teig 
verrühren. Den Teig in der Schüssel 15–30 Minuten an einem kühlen Ort 
(bei Hitze im Kühlschrank) ruhen lassen, damit er etwas fester wird, 
bevor er geformt wird.
Während der Teig ruht, den Backofen auf 150 °C (300 °F) Umluft 
vorheizen und zwei Backbleche mit Backpapier auslegen.Wenn der Teig geruht hat, mit den Händen zu Kugeln formen (etwa 2 
Teelöffel Teig pro Kugel). Die Kugeln mit etwas Abstand auf die Bleche 
legen, da sie beim Backen auseinanderlaufen, und mit der Rückseite 
einer Gabel leicht flach drücken. Backen Sie die Kekse im vorgeheizten 
Ofen 14–18 Minuten lang oder bis sie gar sind und gerade anfangen, 
Farbe anzunehmen. Lassen Sie die Kekse 10 Minuten lang auf den 
Blechen abkühlen, bevor Sie sie zum vollständigen Abkühlen auf ein 
Kuchengitter legen.
Während die Kekse abkühlen, die Passionsfrucht-Buttercreme zuberei-
ten, indem alle Zutaten in die Schüssel einer Küchenmaschine mit 
Flachrührer gegeben und geschlagen werden, bis sie leicht und locker 
sind. Die Kekse großzügig mit Passionsfrucht-Buttercreme bestreichen. 
Die Füllung vor dem Servieren etwas fest werden lassen oder sofort 
essen, wobei die Buttercreme fröhlich an den Seiten herausquillt! 
UFBEWAHREN & TEILEN In einem luftdichten Behälter 4–5 Tage 
lang aufbewahren..

KEKSE 

250 G (9 OZ) UNGESALZENE 
BUTTER, WEICH

80 G (23/4 OZ) PUDERZUCK-
ER-MISCHUNG

FEIN GERIEBENE SCHALE VON 
1 ZITRONE, 

1 LIMETTE ODER 1/2 ORANGE
1 TEELÖFFEL VANILLEPASTE
225 G (8 OZ) MEHL (ALLZWECK-

MEHL)

1/2 TEELÖFFEL BACKPULVER
100 G PUDDINGPULVER
¼ TEELÖFFEL FEINES MEER-

SALZ

PASSIONSFRUCHT-BUTTER-
CREME

100 G UNGESALZENE BUTTER, 
WEICH

200 G PUDERZUCKER
11/2 ESSLÖFFEL FRISCHES 

PASSIONSFRUCHTMARK
1 TEELÖFFEL ZITRONEN-, 

LIMETTEN- ODER ORANGEN-
SAFT

Schmelzende Momente, insbesondere die Passionsfrucht-Sorte, sind seit langem meine 

Lieblingskekse. Gute Kekse sind schwer zu �nden, aber wenn man sie �ndet, sind sie Gold 

wert. Ich habe besonders schöne Erinnerungen an die Care-Pakete, die mir meine Mutter nach 

der Geburt meines ersten Kindes geschickt hat,  denn sie enthielten immer ein oder zwei 

Päckchen mit den mundgerechten Melting Moments. Ich werde mich immer an diese 

besondere, anstrengende Zeit erinnern – mit einer Tasse Tee und einem Melting Moment in 

der Hand und Olive mit ein paar Kekskrümeln auf ihrem süßen kleinen Köpfchen.

ERGIBT ETWA 20 GEFÜLLTE KEKSE
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Passionsfrucht & Zitrus-früchte Schmelzende Momente

TILLY PAMMENT ist eine australische Rezeptentwicklerin, Food-Fotogra�n und 

Stylistin, die mit ihrem Mann und zwei Kindern in den malerischen Blue Mountains 

lebt. Auf ihrem beliebten Instagram-Account @tillys_table teilt sie saisonale Backrezepte 

und ästhetisches Food-Styling – eine kreative Mischung aus Genuss, Handwerk und 

Bildkunst, die eine stetig wachsende Community begeistert.

Ein Buch voller kleiner Freuden: Tilly Pamment präsentiert über 70 Rezepte für süße Kleinigkeiten, die Herz und 

Gaumen gleichermaßen erfreuen. Ob zarte Zitronenschnitten, fruchtige Mini-Kuchen oder knusprige Plätzchen – 

jedes Rezept ist ein handlicher Happen voll Sonnenschein, der sofort gute Laune macht.

Die australische Bestsellerautorin begeistert mit unkomplizierten Kreationen, die schnell gelingen, köstlich 

schmecken und sich perfekt teilen und schenken lassen. Mit ihrer warmen Bildsprache und ihrem Blick fürs Detail 

zaubert Tilly aus einfachen Zutaten besondere Kostbarkeiten für jeden Tag und jede Gelegenheit. Ein wunderbarer 

Begleiter für alle, die Backen, Genuss, Saisonalität und Gemütlichkeit lieben.

Süße Glücksmomente für jeden Tag
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Über 70 unkomplizierte Rezepte für kleine Kuchen, Tartes und 
süße Kleinigkeiten – garantiert köstliche Ergebnisse

Romantische Foodfotografie und liebevolles Styling machen das 
Buch zu einem Must-have für jedes Backregal

Erfolgsautorin mit begeisterter Community und Bestseller-
Vorgänger (25.000+ verkaufte Exemplare weltweit)

TILLY PAMMENT

EINE HANDVOLL 
SONNENSCHEIN
KLEINE KUCHEN, TARTES & MEHR

KOCHBUCH

Hardcover mit Lesebändchen

224 Seiten I 18,0 x 24,0 cm

ISBN 978-3-7472-0746-8 | WG 1455

ca. € 28,00 [D] • € 28,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2026
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Autor: JENS MECKLENBURG lebt und arbeitet als freier Journalist 

und Buchautor an der Kieler Förde und beschäftigt sich mit allen 

�emen rund ums Essen und Trinken. Er hat zahlreiche kulinarische 

Bücher publiziert und ist Herausgeber und Chefredakteur von 

Nordische Esskultur.

Food-Fotogra�e & -Styling: MEIKE STÜBER arbeitet seit über 

20 Jahren als Food- und Propstylistin in Hamburg und verbindet 

dabei Ästhetik mit Atmosphäre. ADAM KOOR ist Koch, Food-Stylist 

und Autor – bekannt für seine Balance von Geschmack und Ästhetik.

Tradition trifft auf Genuss im Kleinformat

Labskaus, Matjes, Grünkohl und Rote Grütze – die norddeutsche Küche steckt voller Klassiker mit Kultstatus.  

Jens Mecklenburg interpretiert diese Spezialitäten neu und serviert sie als ra�nierte Häppchen.  

Ob als Appetizer, für den Abend mit Freunden oder das festliche Bu�et – die rund 80 Rezepte laden dazu ein, 

Vertrautes neu zu entdecken.  

Von Rollmops-Tatar über Sellerie-Frittata bis zu gefüllter Fischbulette und Hamburger Zitronencreme:  

Jeder Klassiker erscheint im kreativen Tapas-Format – ra�niert, unkompliziert und voller norddeutschem 

Charakter. Stimmungsvolle Fotos, kleine Warenkunden und Präsentationstipps runden das Buch ab – ein Muss 

für Hobbyköche, Genießer und alle, die Gäste gern mit besonderen Ideen überraschen.

ISBN 978-3-7472-0636-2

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0707-9

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]



i

Trendthema Tapas & Sharing Food – gesellige Esskultur, 
verbunden mit regionaler Küche

Vielfältig genießen: Herzhaft, süß, vegetarisch, mit Fisch oder 
Fleisch – für jeden Geschmack ist etwas dabei

Perfekt für alle, die ihre Gäste mit etwas Besonderem begeistern 
wollen

Hardcover mit Lesebändchen

ca. 200 Seiten I 19,6 x 25,2 cm 

ISBN 978-3-7472-0750-5 | WG 1454

ca. € 28,00 [D] • € 28,90 [A]

Erscheinungstermin: Mai 2026

JENS MECKLENBURG

NORDDEUTSCHE TAPAS

KOCHBUCH
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Daheim schmeckt’s einfach am besten – mit viel Liebe gekocht, 

aus regionalen Zutaten zubereitet und voller Erinnerungen an 

gesellige Tischrunden. Hier vereinen sich die besten Rezep-

te fränkischer Landfrauen und -männer – mal traditionell, mal 

neu interpretiert, aber immer mit Herz.

Ob wärmende Mostsuppe, deftiger Schweinebraten in 

Dunkelbiersauce oder süße Verführungen wie Honigquitten 

mit Zimtsahne – die Vielfalt der fränkischen Küche macht 

dieses Buch zu einem Schatz für Genießer. Dank einfacher 

Schritt-für-Schritt-Anleitungen gelingen die Gerichte mühelos 

und bringen ein Stück Heimat direkt auf den Teller. Mit einer 

großen Auswahl an Rezepten, liebevollem Design und vielen 

kulinarischen Inspirationen lädt Gessn werd derhamm! dazu ein, 

Traditionen zu bewahren, Neues auszuprobieren und gemein-

sam das Leben zu genießen.

Fränkische Lieblingsrezepte  
für Herz und Seele
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Fränkische Landfrauen öffnen ihre Rezeptbücher – authentisch, 
bodenständig, voller Herz

Ein Stück Heimat auf dem Teller – Gerichte, die nach Kindheit und 
Geselligkeit schmecken

Einfach nachkochen und genießen! Über 100 fränkische Rezepte 
mit Gelinggarantie

Hardcover mit Lesebändchen

ca. 240 Seiten I 19,6 x 25,2 cm 

ISBN 978-3-7472-0749-9 | WG 1454

ca. € 28,00 [D] • € 28,90 [A]

Erscheinungstermin: Februar 2026 

GESSN WERD DERHAMM!
FRÄNKISCHE LANDFRAUENKÜCHE

KOCHBUCH

GESSN WERD DERHAMM
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Gennaros kulinarische Reise zu versteckten 
Schätzen der Küche Italiens



Von Generationen gehütete Rezepte aus ganz Italien – inspiriert 
von Nonnas und Familienküchen

Mit persönlichen Erzählungen und Anekdoten von Gennaro

Das kulinarische Erbe Italiens für die heimische Küche
Hardcover mit Lesebändchen

224 Seiten I 18,9 x 24,6 cm 

ISBN 978-3-7472-0722-2 | WG 1454

€ 30,00 [D] • € 30,90 [A]

GENNARO CONTALDO

GENNAROS ITALIA MIA
WIEDERENTDECKTE KULINARISCHE SCHÄTZE

KOCHBUCH

i

Weitere Kochbücher von Gennaro finden Sie auf Seite 48.

BEREITS 

LIEFERBAR

 |    K
O

C
H

B
U

C
H

19



i

Das Quiz sorgt für Stimmung bei Public Viewing, Grillabenden 
oder in der Halbzeitpause

Von Einsteiger-Fragen bis zu echten Experten-Knobeleien – für 
jedes Wissensniveau geeignet

Fragen zu legendären Spielen, unvergesslichen Toren und 
spannenden Fakten von 1930 bis heute

Das perfekte Mitbringsel für Fußballbegeisterte – vor allem zur 
WM 2026

ISBN 978-3-7472-0765-9

Box mit 66 Spielkarten und Anleitung 

Format 10 x 10 x 2,8 cm 

UVP pro Stück € 16,95 

Erscheinungstermin: März 2026

WM-QUIZ 

Anpfiff fürs Köpfchen:  
Das große WM-Quiz



ISBN 978-3-7472-0770-3

Box mit 66 Spielkarten und Anleitung

Format 10 x 10 x 2,8 cm

UVP pro Stück € 16,95 

Erscheinungstermin: März 2026

Vielfältig: Spannende Fragen aus Geschichte, Wissenschaft, 
Kultur, Sport und aktuellen Themen mit verschiedenen 
Schwierigkeitsstufen

Unterhaltsam: Ein Quiz, das sowohl Köpfe zum Rauchen als auch 
Lachmuskeln zum Arbeiten bringt

Das Kult-Quiz für gesellige Abende zu Hause oder am Stammtisch

Flexibel spielbar: Geeignet für kleine Runden oder große Teams

KNEIPEN-QUIZ 

i

Wissen macht durstig:  
Das große Kneipen-Quiz
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ISBN 978-3-7472-0767-3

Box mit 66 Spielkarten und Anleitung

Format 10 x 10 x 2,8 cm

UVP pro Stück € 16,95 

Erscheinungstermin: März 2026

BIENEN-QUIZ 

Spannende Fragen und Funfacts zu Honigbienen, Hummeln und 
Wildbienen – leicht verständlich und lehrreich zugleich

Faszinierende Fakten über das Verhalten, die Lebensweise und 
die Bedeutung von Bienen für unser Ökosystem

Nachhaltiges Thema: Bienen und Wildbienen sind essenziell für 
die Natur und die Lebensmittelproduktion 

Ideal für Natur- und Tierfreunde, Hobbygärtner und alle, die mehr 
über Bienen wissen möchten

Von Honigbienen bis Hummeln:  
Teste dein Wissen über die Welt der Bienen



ISBN 978-3-7472-0768-0 

Box mit 66 Spielkarten und Anleitung 

Format 10 x 10 x 2,8 cm 

UVP pro Stück € 16,95 

Erscheinungstermin: März 2026

PFERDE & REITEN
DAS QUIZ 

Das perfekte Spiel für alle, die Pferde lieben – vom Freizeitreiter 
bis zum Profi

Fragen zu Reitweisen, Pferderassen, Turniersport, Pflege und 
Geschichte

Gesellig & spannend - ideal für Spieleabende, Vereinsfeste oder 
als Mitbringsel

Pferde & Reitsport sind ein Dauertrend mit loyaler Community – 
Millionen Pferdebegeisterte allein im deutschsprachigen Raum

i

Sattel fest, Köpfchen an –  
das große Quiz rund um Pferde und Reiten

weitere Quizspiele finden Sie ab Seite 68
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RON RASH, geboren 1953, ist Schriftsteller und Lyriker und verö�ent-

lichte zahlreiche Romane und Short Storys. Er gilt als einer der bedeu-

tendsten amerikanischen Gegenwartsautoren und unterrichtet an der 

Western Carolina University. 2024 erschien sein Roman Der Friedhofs-

wärter bei ars vivendi.

South Carolina, Anfang der 1950er-Jahre. Sheri� Will Alexander weiß, dass der 

im ganzen Tal bekannte Schläger und Störenfried Holland Winchester ermordet 

worden ist – sein Problem ist nur, dass er trotz intensiver Suche auf den von Dürre 

geplagten Feldern weder eine Leiche noch hilfreiche Zeugen �nden kann. 

Mit präziser und zugleich geradezu urwüchsiger Sprache erzählt Ron Rash aus vier 

verschiedenen Perspektiven das Drama eines Ortes und von den Kon�ikten einer 

alteingesessenen Gemeinschaft …

»Einer der besten lebenden 
englischsprachigen Autoren.« Richard Russo

ISBN 978-3-7472-0607-2

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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Klassische amerikanische Erzählkunst: Ron Rashs grandioses 
Debüt um ein Verbrechen in den Tälern der Appalachen

»Eine wilde Schönheit von einem Roman.« The Charlotte 
Observer

Hardcover mit Lesebändchen

ca. 250 Seiten I 14,0 x 21,6 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0766-6 | WG 1112

ca. € 24,00 € [D] • € 24,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2026

RON RASH

MIT EINEM FUSS  
IM PARADIES 
Aus dem amerikanischen Englisch von  

Gottfried Röckelein

ROMAN



Ewald Arenz webt in poetisch heiterem Ton 
die schönste Familiengeschichte seit Langem 

AKTIONSPAKET 12/10 
Bitte wenden Sie sich direkt 
an Ihre Vertreter:innen 

12/10
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Bestattungsunternehmer Friedrich Ehrlich hat einen 
ungewöhnlichen Beruf, aber auch eine ungewöhnliche Familie. 
Eigene und adoptierte Kinder halten zusammen und würden 
für ihre Eltern durchs Feuer gehen. Von Krisen wie dem 
Wiederauftauchen einer alten Wachsleiche lassen sich die 
Ehrlichs nicht erschüttern … 

»Ehrlich & Söhne ist eigentlich Arenz & Söhne. Es ist mein 
persönlichstes Buch und erzählt unter anderem vom Glück, 
eine sehr große, humorvolle Familie zu haben.« Ewald Arenz 

Broschur 

ca. 430 Seiten I 12,4 x 19,0 cm 

Auch als eBook erhältlich 

ISBN 978-3-7472-0751-2 

ca. € 16,00 [D] • € 16,90 [A] 

Erscheinungstermin: Januar 2026 

EWALD ARENZ 

EHRLICH & SÖHNE 
BESTATTUNGEN ALLER ART

ROMAN

Jetzt im Taschenbuch!



Wir alle kennen das: Das schlechte Wetter schlägt aufs Gemüt, die Leichtigkeit geht 

im Alltag verloren, die Nachrichten will man am liebsten gar nicht mehr verfolgen – 

und an manchen Tagen geht sowieso alles schief. Dieser Band versammelt humorvolle, 

unterhaltsame Geschichten von renommierten Autorinnen und Autoren, die beim Lesen 

sofort zu mehr Fröhlichkeit und Zuversicht führen und ein Lachen ins Gesicht zaubern. 

Bücher wie dieses sind eben oft einfach die beste Medizin.

Heitere Geschichten von beliebten Autorinnen 
und Autoren, die unbeschwerter in die Zukunft 
schauen lassen
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Kurze Meisterstücke von Ewald Arenz, Rafik Schami, Root Leeb, 
Thommie Bayer, Markus Orths u. v. m.

Kleine Auszeiten in Geschichtenform – zum Schmunzeln, 
Abschalten und Durchatmen

Broschur

ca. 240 Seiten I 12,4 x 19,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0787-1 | WG 1112

ca. € 15,00 [D] • € 15,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2026

HEITER BIS GLÜCKLICH
GESCHICHTEN FÜR HERZ UND SEELE

ANTHOLOGIE



LUCAS FASSNACHT wurde 1988 in Dieburg geboren und lebt 

heute in Nürnberg. 2023 erschien sein Kriminalroman Reichswald 

bei ars vivendi, 2024 folgte sein �riller Die Innere Führung, beide 

unter dem Pseudonym Lars Sommer.

Weil die Rhône von Jahr zu Jahr weniger Wasser führt, droht bei einer Reihe 

von südfranzösischen Atomkraftwerken die Kühlung zu versagen. Notgedrungen 

wird der deutsche Mittelständler Vogt beauftragt, eine Pipeline zu bauen, die 

das benötigte Kühlwasser vom Mittelmeer ins Landesinnere pumpen soll. Die 

Widerstände sind enorm: Bauernverbände, Umweltorganisationen und die lokale 

Politik haben jeweils ihre eigenen Gründe, das Projekt verhindern zu wollen. Als 

eine Pumpstation in Flammen aufgeht, wird die Kommunikationsexpertin Cecilia 

�oma von Hamburg nach Avignon beordert. Vorgeblich soll sie die brodelnde 

Ö�entlichkeit beruhigen. Doch als Unbekannte sie mit dem Tode bedrohen, 

beginnt sie selbst zu recherchieren – und �ndet heraus: Unter den zahlreichen 

Kräften, die die Pipeline verhindern wollen, haben die gefährlichsten ihre Wurzeln 

in der eigenen Firma ...

Ein explosiver Südfrankreich-Thriller um die 
Machenschaften einer mysteriösen Firma 

ISBN 978-3-7472-0627-0

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-7472-0522-8

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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Wie wollen wir in Zukunft leben, und was sind wir bereit, dafür 
zu tun? Erfolgsautor Lucas Fassnacht verpackt wie immer 
große Fragen unserer Zeit in einen rasanten Thriller

Die Innere Führung monatelang auf der Krimibestenliste:  
»Es gibt sie noch, die spannenden Kriminalromane.« FAZ Broschur mit Farbschnitt

ca. 320 Seiten I 13,6 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0759-8 | WG 2121

ca. € 18,00 [D] • € 18,90 [A] 

Erscheinungstermin: Februar 2026

LUCAS FASSNACHT

PIPELINE

THRILLER

LIMITIERTE 

ERSTAUFLAGE  

MIT  

FARBSCHNITT



Dunkle Täler und finstere Wälder –  
11 spannende Kurzkrimis aus den Alpen 

LEONHARD F. SEIDL, geboren 1976, ist ein Bergfex und Autor von sechs Romanen. Er hat 

zahlreiche Preise und Stipendien erhalten, darunter den Kulturpreis der Stadt Fürth (2022), und 

war in vier Nationalparks in Deutschland, Österreich und Tschechien Nature Writer in 

Residence. Er hat in einer abgelegenen Hütte ohne Strom und Wasser im Nationalpark Gesäuse 

gelebt, die Zugspitze erklommen und den Watzmann überschritten. 

Nicht nur die Natur kann in den Bergen zur Gefahr für Leib und Leben 

werden – dieser Band versammelt 11 atmosphärische Kurzkrimis mit 

Tatorten in den bayerischen, österreichischen und schweizerischen Alpen 

von renommierten Autorinnen und Autoren.
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Die Tatorte: Dachstein, Krimmler Wasserfälle, Olpererhütte, 
Berliner Hütte, Herzogstand, Zugspitze, Königssee, Watzmann, 
Matterhorn, Jungfraujoch, Vierwaldstättersee

Die Autorinnen und Autoren: Friedrich Ani, Sophie Sumburane, 
Leonhard F. Seidl, Monika Mansour, Lucas Fassnacht, Brigitta 
Winkelried, Leonhard M. Seidl, André Pilz, Roland Spranger, 
Philip Krömer, Andreas Thamm

LEONHARD F. SEIDL (HRSG.)

TATORT ALPEN

11 KURZKRIMIS

Broschur

ca. 200 Seiten I 12,4 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0762-8 | WG 2121

ca. € 15,00 [D] • € 15,90 [A] 

Erscheinungstermin: März 2026



ELMAR TANNERT, geboren 1964 in München, lebt als Schriftsteller 

und Übersetzer aus dem Tschechischen und Französischen in 

Nürnberg. Zuletzt erschien sein Roman Ein Satz an Herrn Müller 

(2017) bei ars vivendi.

Eine hochspannende Kriminalgeschichte 
von geradezu tschechischer Leichtigkeit

Im bayerisch-böhmischen Grenzgebiet entdeckt man eine skelettierte Leiche, die o�enbar schon vor Jahrzehnten im 

Wald verscharrt wurde. Der Schädel weist einen Durchschusskanal auf. Mord ist in Tschechien nach zwanzig Jahren 

verjährt – doch ob die Leiche wirklich älter ist, kann vorerst nicht geklärt werden. Auch von anderer Seite baut sich für 

Major Filip Toman und Kapitán Jiří Zmeškal Ermittlungsdruck auf, denn das Skelett nährt die wildesten Spekulationen, 

mit denen die Presse das Sommerloch füllt. Für Josef Meinl, der von einem deutsch-tschechischen Elternpaar stammt, 

wird die A�äre zu einer abgründigen familiären Spurensuche. Er beginnt, nach dem Schicksal seines Urgroßvaters 

zu forschen, der als Schmuggler im Grenzland unterwegs war und eines Tages nicht mehr zurückkehrte. War der zur 

familiären Helden�gur verklärte Urgroßvater in die Scharmützel des Jahres 1938 verwickelt, als NS-Truppen im Vorfeld 

des Münchner Abkommens tschechische Grenzposten über�elen? Jiří Zmeškal indes stößt bei seinen Recherchen auf 

eine ganz andere Familientragödie ...
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Ein Roman, der mit Finesse und kriminalistischem Gespür die 
wechselhafte deutsch-tschechische Geschichte beleuchtet

Ein packender Roman um ein altes Familiengeheimnis und die 
versunkene Welt der Schmuggler

Passend zum Gastlandauftritt Tschechiens auf der Frankfurter 
Buchmesse 2026 

Hardcover

ca. 250 Seiten I 14,0 x 21,4 cm 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0714-7 | WG 1121

ca. € 22,00 [D] • € 22,90 [A]

Erscheinungstermin: Mai 2026

ELMAR TANNERT

DER CLUB DER  
DICHTENDEN POLIZISTEN 

ROMAN



JOCHEN BRUNOW, 1950 geboren, studierte in Berlin Germanistik 

und Publizistik und arbeitete zunächst als Filmkritiker. Er schrieb 

Drehbücher, u. a. für die Kino�lme Berlin Chamissoplatz (1980) und 

System ohne Schatten (1983). Brunow gehört zu den Gründern des 

Berufsverbandes der Drehbuchautoren und leitete die Drehbuch

akademie der d�b Berlin. 2024 erschien sein Kriminalroman  

Die Chinesin bei ars vivendi, 2025 folgte Verdeckte Spuren.

Gerhard Beckmann, zwangspensionierter Kriminalrat des LKA Berlin, dringt weiter 

in die Mythen und Geheimnisse Sardiniens ein. Als er zum ersten Mal allein vor 

der sardischen Ostküste aufs Meer fährt, macht er eine grausige Entdeckung. Sie 

erinnert ihn auf mysteriöse Weise an einen lange zurückliegenden Cold Case in 

Berlin. Er kann diesen Fund nicht vergessen, er muss dieser Spur folgen. Wieder 

verknüpft sich durch Beckmanns Erlebnisse deutsche Geschichte auf das Innigste 

mit der Vergangenheit und Gegenwart der Insel Sardinien … 

Ein furchterregender Fund auf dem Meer –  
Ex-Kommissar Beckmann gerät auf Sardinien 
in gefährliche Fahrwasser 

ISBN 978-3-7472-0656-0

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0631-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE
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L E S
UNG?

Sprechen Sie uns an. 

veranstaltungen@

arsvivendiverlag.de

i

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

Ein spannender Kriminalroman, der deutsche Geschichte  
eng mit der Vergangenheit und Gegenwart Sardiniens verwebt

Die Chinesin monatelang auf der Krimibestenliste von DLF Kultur

Klappenbroschur

ca. 300 Seiten I 13,6 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0745-1 | WG 2121

ca. € 18,00 [D] • € 18,90 [A] 

Erscheinungstermin: April 2026

JOCHEN BRUNOW

DER MANN VOM MEER
EIN SARDINIEN-KRIMI 

KRIMINALROMAN



i

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

S. A. Cosbys rasanter Südstaatenthriller,  
monatelang auf der Krimibestenliste

Broschur

ca. 320 Seiten I 12,4 x 19,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0764-2 | WG 2121

ca. € 16,00 [D] • € 16,90 [A]

Erscheinungstermin: Februar 2026

S. A. COSBY

BLACKTOP WASTELAND 
Aus dem amerikanischen Englisch von 
Jürgen Bürger

ROMAN

Ein eindringlicher, schneller 
Southern Noir um den 
Automechaniker Beauregard 
»Bug« Montage, der von 
Armut, Rassismus und 
seinem früheren Leben an 
die Grenzen seiner Existenz 
gebracht wird

»Cosby versteht es, mit 
wenigen Sätzen das Drama 
einer ganzen Existenz zu 
skizzieren.« Kai Spanke, FAZ

JETZT IM 

TASCHENBUCH 

ERHÄLTLICH

ISBN 978-3-7472-0518-1

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0349-1

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0465-8

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE
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Auf einem Bauernhof in 
Franken wird geschlachtet. 
Kommissar Friedo 
Behütuns ist mit dabei. 
Auch sonst geht es blutig 
zu. So stößt ein Wanderer 
auf einen fürchterlich 
zugerichteten Leichnam, 
der wieder verschwindet, 
bevor die Polizei eintrifft. 
Und Behütuns gräbt einen 
Jahrzehnte zurückliegenden 
Vermisstenfall aus ... 

»Goerz ist erneut ein Krimi 
vom Feinsten gelungen.« 
Nürnberger Zeitung 

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

i

Klappenbroschur

ca. 410 Seiten I 13,6 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0791-8 | WG 2121

ca. € 18,00 [D] • € 18,90 [A] 

Erscheinungstermin: Januar 2026

TOMMIE GOERZ

SCHLACHTTAG
EIN FALL FÜR FRIEDO BEHÜTUNS

ISBN 978-3-7472-0693-5 

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0728-4

€ 18,00 [D] • € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich



Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

i

»18 geniale Shortstorys, 
die alle eins gemeinsam 
haben: Sie spielen auf 
weltberühmten Golfplätzen. 
Brillant!« Elle

Christine Gräns erfolgreiche 
Golfrunde um den Globus 
jetzt in neuem Broschur-
Gewand

Broschur mit Stanzung

ca. 238 Seiten I 12,4x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0790-1 | WG 2112

ca. € 18,00 [D] • € 18,90 [A] 

Erscheinungstermin: Januar 2026

CHRISTINE GRÄN

AMERIKANER SCHIESSEN 
NICHT AUF GOLFER 
18 STORYS

Wenn Gott und der Teufel um eine Seele spielen, so ist dies zweifellos ein aufregendes 

Duell zwischen Himmel und Hölle und der furiose Auftakt zu einer literarischen 

Golfrunde um den ganzen Globus. Ob in Schottland oder Marokko, Grönland, 

�ailand oder Kuba, die Spielerinnen und Spieler aller Couleur treten nicht nur 

gegeneinander an, sie kämpfen auch mit ihren ganz persönlichen Handicaps. Denn 

Manager, Gesellschaftsdamen, Guerilla-Golfer, Zocker, Professionals, Liebespaare oder 

Auftragskiller verbindet jene Leidenschaft für ein Spiel, das vor allem darin besteht, 

sich immer wieder selbst zu besiegen ... 18 Storys auf den Fairways des Lebens: schräg 

und spannend, komisch und tragisch, zärtlich und mörderisch. 

mit Stanzung
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Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

i

JOHANNES WILKES

MORD IM  
KNOBLAUCHSLAND

FRANKENKRIMI

Broschur

ca. 200 Seiten I 12,4 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0755-0 | WG 2121

ca. € 15,00 [D] • € 15,90 [A] 

Erscheinungstermin: Februar 2026

Ein neuer Fall für das  
beliebte Ermittlerduo  
Mütze & Karl-Dieter

Ein Frankenkrimi zum 
Schmunzeln, Rätseln und 
Nachdenken. Mit vielen 
leckeren Karottenrezepten

Eine durchnässte Leiche. Exakt dort, wo Nürnberg, Fürth und Erlangen 

zusammenstoßen – Erlangens Hauptkommissar Mütze nimmt die Ermittlungen auf. 

Wer hat Baccano, den erfolgreichen Flughafenmanager, auf dem Gewissen? Mitten 

im Knoblauchsland gerät Mütze in einen Dschungel aus Intrigen, Liebesverwirrungen 

und knallharten wirtschaftlichen Interessen. Zu allem Übel hat der Kommissar mit 

einer weiteren Schwierigkeit zu kämpfen: Statt sich um sein Möhrenkochbuch zu 

kümmern, mischt sich wieder sein Freund Karl-Dieter ein. Nur gut, dass es das 

begabte Hängebauchschwein Susi aus Hundshaupten gibt. 



Seit über einem halben Jahrhundert überrascht die Nürnberger Pocket Opera Company mit kreativen Ideen, ungewöhn

lichen Spielorten und unvergesslichen Auftritten – von internationalen Festivals bis hin zu charmanten Au�ührungen in der 

Region. Der reich illustrierte Bildband erzählt die spannende Geschichte dieser einzigartigen Operntruppe: von den wil-

den Anfängen über künstlerische Entdeckungen bis hin zur heutigen Strahlkraft, die weit über Nürnberg hinausreicht. Ein 

lebendiger Rückblick – geschrieben von Machern und Freunden – über eine Company, die Oper immer wieder neu er�ndet.

50 Jahre Pocket Opera Company –  
ein Buch voller Opernabenteuer!



i

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf
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Umfangreiches Bildmaterial und ausführliche Produktions
beschreibungen

Ein exklusiver, mit vielen Anekdoten gespickter Blick hinter die 
Kulissen für alle Kunst- und Kulturfreunde 

Mit Beiträgen von Andreas Radlmaier, Dieter Stoll und  
Birgit Weinzierl sowie einem Vorwort von Renate Schmidt

Hardcover mit 2 Lesebändchen

ca. 260 Seiten I 22,0 x 26,9 cm

ISBN 978-3-7472-0754-3 | WG 1586 

ca. € 40,00 [D] · € 40,90 [A]

Erscheinungstermin: Mai 2026

BEAT WYRSCH | FRANZ KILLER | 
FLORIAN REICHART (HRSG.) 

DIE POCKET OPERA 
COMPANY
OPER AM PULS DER ZEIT 

MIT EINEM VORWORT VON RENATE 

SCHMIDT



i

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

Nürnberg entdecken mit 
dem renommierten Kultur
journalisten Bernd Noack 

Neue Einblicke in die 
Geschichte und Gegenwart 
der Stadt 

Überraschendes für Besucher 
und Einheimische: Orte, die 
nicht im Baedeker stehen 

Es gibt ein Nürnberg neben Christkindlesmarkt und Rostbratwürsten – man muss 

es nur entdecken wollen. Die Spurensuche lockt in die unterschiedlichsten, hinters-

ten, unspektakulärsten und ungewöhnlichsten Winkel und Orte der Stadt, zeigt aber 

auch Bekanntes aus einer ganz anderen Perspektive. Historisch und gleichzeitig mit 

einem aktuellen Blick wird Vergessenes, Verschwiegenes 

und Übersehenes aufgespürt und mit der Lust am 

Überraschenlassen aufgeschrieben.

Broschur

ca. 272 Seiten I 13,4 x 21,0 cm

ISBN 978-3-7472-0757-4 | WG 2112

ca. € 20,00 [D] • € 20,90 € [A]

Erscheinungstermin: April 2026

BERND NOACK 

SPURENSUCHE 
EINE ENTDECKUNGSREISE DURCH NÜRNBERG 

MIT FOTOS VON WOLFGANG NOACK

SACHBUCH

ISBN 978-3-7472-0730-7

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ERGÄNZTE

NEUAUSGABE



i

Ihr DIGITALES 
LESEEXEMPLAR auf

Mit Einführungen zu Ge-
schichte, Herstellung und 
regionalen Besonderheiten

Mit zahlreichen Porträts, Ver-
kostungsnotizen und persön-
lichen Tipps

Mit Glossar und Verzeich-
nissen zu Brennereien und 
Fachhandlungen in Ober-, 
Mittel- und Unterfranken

Mit dem ältesten Whiskyclub Deutschlands, der größten Whiskymesse Europas und 

einer Vielzahl kreativer Brenner präsentiert sich Franken als wahres »Whiskyland«. 

Nach dem überwältigenden Erfolg der Erstausgabe legt Patrick Grasser nun eine voll-

ständig überarbeitete und erweiterte Bestandsaufnahme dieser zugleich jungen und 

doch traditionsreichen Szene vor. Er besucht die Produzenten des »�üssigen Goldes«, 

verkostet ihre Kreationen und gibt wertvolle Tipps für Einsteiger wie auch erfahrene 

Kenner. Informativ, unterhaltsam und mit viel Liebe zum Detail gestaltet – ein Muss 

für alle Whiskyfreunde!

Klappenbroschur

ca. 260 Seiten I Format 12,5 x 21,0 cm

ISBN 978-3-7472-0758-1 | WG 1311

ca. € 22,00 [D] • € 22,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2026

ÜBERARBEITETE 

UND ERWEITERTE 

NEUAUSGABE

PATRICK GRASSER

WHISKYLAND FRANKEN 
DIE MACHER - DIE GENIESSER -  

DIE BOTSCHAFTER

FREIZEITFÜHRER
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ISBN 978-3-7472-0245-6 

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0081-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0407-8

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0652-2

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-86913-759-9

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0101-5

€ 38,00 [D] · € 38,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-980-7

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0706-2

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0413-9

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0587-7

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0618-8

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0671-3 

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]



ISBN 978-3-7472-0462-7

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0595-2

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0636-2

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-903-6 

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0345-3

€ 30,00 [D] · €30,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0625-6

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0658-4

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0660-7

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0704-8

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0707-9

€28,00 [D] · € 28,90 [A] 

ISBN 978-3-86913-761-2

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0643-0

€ 36,00 [D] · € 36,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0117-6

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ITALIEN

ISBN 978-3-7472-0243-2

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ITALIEN

ISBN 978-3-7472-0703-1

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ITALIEN

ISBN 978-3-7472-0456-6

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A] 

ISTRIEN

ITALIEN ITALIEN

ITALIEN

ISBN 978-3-7472-0006-3

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0346-0 

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0557-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-905-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0722-2

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0452-8

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0616-4

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ITALIEN

ITALIEN

ITALIEN

ITALIEN

ISBN 978-3-7472-0654-6

€ 36,00 [D] · € 36,90 [A]

ITALIEN
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ISBN 978-3-7472-0207-4

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

RUMÄNIEN

ISBN 978-3-7472-0348-4

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

BALTIKUM

ISBN 978-3-86913-978-4

€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

GEORGIEN

ISBN 978-3-7472-0411-5

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

FRANKREICH

ISBN 978-3-7472-0460-3

€ 38,00 [D] · € 38,90 [A] 

TOSKANA
SARDINIEN

ISBN 978-3-7472-0205-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0591-4

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Auch als eBook erhältlich 

ROM

ISBN 978-3-7472-0542-6

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A] 

ITALIEN & IRAN

JAPAN

ISBN 978-3-7472-0620-1

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A] 

ISBN 978-3-7472-0614-0

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A] 

GRIECHENLAND

ISBN 978-3-7472-0247-0

€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

SIEBENBÜRGEN

ISBN 978-3-7472-0702-4

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

SPANIEN



ISBN 978-3-7472-0622-5

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0417-7

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-882-4

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0458-0

€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0415-3

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0249-4

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0288-3

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0206-7

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0538-9

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0409-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0454-2

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-714-8

€ 12,00 [D] · € 12,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0297-5 

€ 38,00 [D] · € 38,90 [A]
ISBN 978-3-7472-0080-3

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0731-4 

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0290-6

€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-86913-844-2

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-86913-589-2

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-426-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-992-0

€ 35,00 [D] · € 35,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0474-0

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0089-6

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0295-1

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0464-1 

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0540-2

€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0544-0 

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0327-9

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0593-8

€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]



Nirit Sommerfeld

ISBN 978-3-7472-0069-8

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0639-3

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

SPANNENDE UND
BERÜHRENDE LITERATUR 
BEI ARS VIVENDI

ISBN 978-3-7472-0666-9

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0710-9

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

»Hochaktuell, persönlich und berührend. 
Eine Coming-Of-Age-Geschichte über 
Freundschaft zwischen Feinden.«  
(Daniel Speck, Autor von Jaffa Road)

ISBN 978-3-7472-0716-1

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0322-4

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0627-0

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0524-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0190-9

€ 23,00 [D] · € 23,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-841-1

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0522-8

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0607-2

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0233-3

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0599-0

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0116-9

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

LONGLIST DES 

CRIME COLOGNE 

AWARDS

ISBN 978-3-7472-0656-0

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0631-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-86913-994-4

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-7472-0350-7

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-7472-0218-0

€ 23,00 [D] · € 23,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-86913-976-0

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A] 



POLITTHRILLER VON 
MARTIN VON ARNDT

ISBN 978-3-7472-0478-8

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich 

ISBN 978-3-7472-0227-2

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0432-0

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0302-6

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0664-5

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-974-6

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

SHORTLIST DES 

CRIME COLOGNE 

AWARDS

ISBN 978-3-7472-0712-3

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-053-8

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0424-5

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0698-0

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0329-3

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

SHORTLIST DES 

CRIME COLOGNE 

AWARDS

WIEDER 

LIEFERBAR
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ISBN 978-3-7472-0178-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0318-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

NOMINIERT FÜR DEN 

»INTERNATIONAL 

BOOKER PRIZE«

ISBN 978-3-7472-0335-4

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0520-4

€ 22,00 [D] • € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0115-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0422-1

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0516-7

€ 20,00 [D] • € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-586-1

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0518-1

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0192-3

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0349-1

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0465-8

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0107-7

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0222-7

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0320-0

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

AUF DER

DLF-KRIMI

BESTENLISTE

ISBN 978-3-7472-0094-0

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich



ISBN 978-3-7472-0597-6

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0109-1

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0514-3

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]  

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0437-5

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0723-9

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0677-5

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0351-4

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0435-1

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

SHAKESPEARE-Edition
•	 In der bahnbrechenden Übersetzung von Frank Günther

•	 39 zweisprachige Ausgaben: englisch-deutsch im Paralleldruck

•	 Anmerkungen und Berichte aus der Übersetzerwerkstatt

•	� Je Band ein umfangreicher Essay eines namhaften Shakespeare-Forschers 

•	 Mit vielen Literatur-, Musik- und Filmhinweisen

Weitere Infos zur Shakespeare-Edition  

finden Sie auf www.arsvivendi.com
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DIE ERFOLGSAUSGABEN 
VON SPIEGEL-BESTSELLER- 
AUTOR EWALD ARENZ 
BEI ARS VIVENDI

ISBN 978-3-7472-0467-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0515-0

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0598-3

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0468-9

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0635-5

€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0279-1

€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0316-3

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0734-5

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0733-8

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]



ISBN 978-3-7472-0013-1

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-725-4

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0215-9

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0357-6

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0110-7

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0360-6

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0114-5

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0184-8

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0304-0

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0300-2

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0188-6

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0097-1

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0210-4

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-892-3

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-891-6

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-288-4

€ 12,50 [D] · € 12,90 [A]

Auch als eBook erhältlich



ISBN 978-3-7472-0649-2

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0186-2

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0359-0

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0479-5

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-868-8

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0096-4

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0231-9

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-629-5

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

SPANNUNG AUF FRÄNKISCH:  
MIT DEN ARS-VIVENDI-
AUTOR*INNEN AUS FRANKEN

ISBN 978-3-7472-0719-2

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich



ISBN 978-3-7472-0708-6

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-984-5

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-577-9

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0214-2

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0306-4

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-286-0

€ 12,50 [D] · € 12,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-890-9

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0014-8

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

FRANKENKRIMIS VON JAN BEINSSEN 
UND SUSANNE REICHE 
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ISBN 978-3-86913-194-8

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-996-8

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-728-5

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-757-5

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0662-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-040-8

€ 14,90 [D] · € 15,40 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0601-0

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0426-9

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0477-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0741-3

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-630-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-864-0

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-986-9

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0633-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0358-3

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0112-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

WIEDER 

LIEFERBAR



SPANNUNG MIT SPIEGEL- 
BESTSELLER-AUTOR 
TOMMIE GOERZ

ISBN 978-3-7472-0111-4

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0352-1

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

Award für  

Tommie Goerz
„FRENZEL“

ISBN 978-3-7472-0508-2 

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-100-9

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0239-5 

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0428-3

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0693-5 

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0180-0

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-8691-3767-4

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0007-0

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0728-4

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0113-8

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0298-2

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0430-6 

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0546-4

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-883-1

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-997-5

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-631-8

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

DIE ÖSTERREICHISCHE KRIMI-
ERFOLGSREIHE MIT DEM BELIEBTEN 
WIENER CHEFINSPEKTOR MARTIN GLÜCK

ISBN 978-3-7472-0650-8

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0278-4

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich



ISBN 978-3-7472-0420-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0421-4

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0470-2

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0042-1

€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0121-3

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0356-9

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A

ISBN 978-3-7472-0392-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0312-5

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-86913-773-5

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-775-9

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-86913-639-4

€ 14,90 [D] · € 15,40 [A]

ISBN 978-3-7472-0119-0

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0236-4

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0235-7

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0198-5

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
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ISBN 978-3-7472-0354-5

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-86913-915-9

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0012-4

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0419-1

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0120-6

€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0469-6

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0201-2

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-594-6

€ 15,90 [D] · € 16,40 [A]

ORTE, DIE GESCHICHTE 
LEBENDIG MACHEN

ISBN 978-3-86913-641-7

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A] 

AKTUALISIERTE

NEUAUSGABE

ISBN 978-3-7472-0668-3 

€ 18,00 [D] • € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0732-1

€ 20,00 [D] • € 20,90 [A]

ENGLISCHE 

AUSGABE



ISBN 978-3-7472-0624-9

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0241-8

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0334-7

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Die 

CD  

zum Buch!

ISBN 978-3-7472-0439-9

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0310-1

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0008-7

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0353-8

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0605-8

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0308-8

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0729-1

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0213-5

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0629-4

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0718-5 

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-86913-990-6

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0194-7

€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0092-6

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0203-6

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0355-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0199-2

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-86913-097-2

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0451-1

€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0473-3

€ 19,80 [D] · € 20,70 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0528-0

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0603-4

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0530-3

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

PREISTRÄGER 2021

D
eu

tsc
her Fotobuchpreis

Shortlist

ISBN 978-3-7472-0673-7

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0721-5

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0720-8

€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0730-7

€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ERGÄNZTE

NEUAUSGABE



Quiz-Spiele
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95

IN  

EUROPA 

PRODUZIERT

Das Jazz &  
Blues-Quiz
978-3-7472-0724-6

Das Japan-Quiz
978-3-7472-0725-3

Das Beatles-Quiz
42-503641-1912-2

Das Bob Dylan-Quiz
42-503641-1911-5

Heavy Metal-Quiz
42-503641-1949-8

Das ABBA-Quiz
978-3-7472-0638-6

Das Elvis-Quiz
978-3-7472-0669-0

Das Rolling Stones-Quiz
978-3-7472-0609-6



Berlin-Quiz 
978-3-7472-0611-9
Erscheint: März 2026

IM NEUEN 

DESIGN
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Das Italien-Quiz
978-3-7472-0550-1

Das Frankreich-Quiz
978-3-7472-0551-8

Das Spanien-Quiz
978-3-7472-0556-3

Das Schweiz-Quiz
42-503641-1914-6

Das Österreich-Quiz
978-3-7472-0701-7

Das London-Quiz
978-3-7472-0552-5



Das Wein-Quiz
42-503641-1929-0 

Das Bier-Quiz 2
42-503641-1917-7

Das Bier-Quiz
42-503641-1916-0

Das Bratwurst-Quiz
978-3-7472-0553-2 

Bei welcher Temperatur siedet Alkohol?

a) 70,03 °C

b) 78,37 °C 

c) 91,45 °C 

NA2_Karten_Whiskey-Quiz_V13.indd   3

NA2_Karten_Whiskey-Quiz_V13.indd   3

23.03.23   1
2:22

23.03.23   1
2:22

Richtig: b)Alkohol (Ethanol) siedet bei etwa  

78 °C. Bei dieser Temperatur muss  

Ethanol verdampfen. Da die Siede- 

temperatur deutlich geringer ist als die 

von Wasser, ist die Flüchtigkeit von Etha-

nol ebenfalls erhöht. Dies hat zur Folge, 

dass sich stets eine Ethanolwolke ansam-

melt, die beim Schnuppern wahrgenom-

men wird. Ethanol ist daher immer eine 

starke Aromakomponente bei Edelbrän-

den mit höheren Alkoholgehalten.

NA2_Karten_Whiskey-Quiz_V13.indd   4

NA2_Karten_Whiskey-Quiz_V13.indd   4

Whiskey, Gin & Himbeergeist – Das Promille-Quiz
42-503641-1931-3 

Frankenwein-Quiz
42-503641-1908-5

Das Weizenbier-Quiz
978-3-7472-0588-4 

Unnützes Wissen Bier-Quiz
978-3-7472-0578-5 

Quiz-Spiele
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95
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Das Katzen-Quiz
42-503641-1950-4

Das Hunde-Quiz
978-3-7472-0589-1

Kennst mi?-Quiz
42-503641-1910-8

Fahns finale Frage
42-503641-1524-7

Das Golf-Quiz
978-3-7472-0585-3

Das Club-Quiz
978-3-7472-0738-3

NEUE

AUFLAGE!

American Football-Quiz
978-3-7472-0644-7

Das Yoga-Quiz
978-3-7472-0675-1

Das Vogel-Quiz
978-3-7472-0676-8



Literarisches Quiz
42-503641-1913-9

Das Tee-Quiz
978-3-7472-0554-9

Quiz-Spiele
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95

Das Dialekt-Quiz Schweiz
978-3-7472-0645-4

Der springende Punkt –  
Das Sprichwörter-Quiz
42-503641-1919-1

NEUE

GESTALTUNG

Das Weihnachts-Quiz
978-3-7472-0555-6

Das Dialekt-Quiz Österreich 
978-3-7472-0646-1

Unnützes Wissen Österreich
42-503641-1525-4

Unnützes Wissen Schweiz
42-503641-1526-1
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Stadtkarten-Quiz
Großstädte in Deutschland
42-503641-1920-7

Stadtkarten-Quiz
Metropolen der Welt
42-503641-1921-4

Bei diesem Quiz hilft auch das Navi nichts: Man muss sich einzig und allein auf seine scharfen 
Augen, seine Kombiniergabe und seinen Verstand verlassen. So lernt man mit viel Rätselspaß die 
Zentren von 33 Großstädten kennen.

Stadtkarten Quiz-Spiele
Box mit 33 Spielkarten und Anleitung | Format 18 x 18 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 16,95

AACHEN

Karten_SKQ_Dt_Großstädte_V19.indd   3

Karten_SKQ_Dt_Großstädte_V19.indd   3

07.06.21   13:29
07.06.21   13:29

Aachen

Level 1

a) Wo ist asketische Kresse zu vermuten?  

b) Welcher Gasse fehlt ein »l« zu einem Jungennamen? 

Level 2

a) Von welcher Gasse ist anzunehmen, dass sie schmal zuläuft? 

b) Welche ist die schärfste Straße? 

c) Ein »i« weg und es wird gefährlich.

Level 3 

a) In welcher Stadt und Kneipe landet der Bischof von Myra?  

b) Heiliger, der sich schnell aufregt. 

c) Wo wohnten die »SJ«, die »schlauen Jungs«? 

Karten_SKQ_Dt_Großstädte_V19.indd   5
Karten_SKQ_Dt_Großstädte_V19.indd   5
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BARCELONA

Barcelona

Level 1

a) Mit Trippel-f in See stechen

b) Von den Bewohnern der Stadt und der Region als Zentrum be-

trachtet

c) Für Geometriker: Wo das Runde auf die Parallele trifft

Level 2

a) Eine Sächsin, die es zur spanischen Königin gebracht hat

b) Sie ist auch rückwärts noch heilig. 

c) Ein Engländer würde dort gleich zum Handy greifen. 

Level 3

a) Wo man den Theaterbogen nicht überspannen sollte

b) Bezeichnet eigentlich eine Allee oder ein ausgetrocknetes Fluss-

bett

c) Ist der Heiligen Eulalia geweiht

Karten_SKQ_Weltmetropolen_V7.indd   13
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Das Kino-Quiz
42-503641-1940-5

Sisi-Quiz
42-503641-1906-1

ZWEI- 

SPRACHIG

Das Krimi-Quiz
42-503641-1941-2



Das Garten-Quiz
42-503641-1473-8

Royals-Quiz
42-503641-1522-3

Ritter, Burgen, Minnesänger
42-503641-1488-2

Das Hochzeits-Quiz
42-503641-1480-6

Quiz-Spiele 
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung 

Format 9,5 x 9,5 x 2,5 cm 

UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026:  

UVP pro Stück € 16,95

Das Weltraum-Quiz
42-503641-1516-2

Das Musical-Quiz
42-503641-1485-1

Das Theater-Quiz
42-503641-1474-5

Serien-Quiz
42-503641-1486-8

Das Essen & Trinken-Quiz
42-503641-1508-7

Das Kaffee-Quiz
42-503641-1462-2
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Das Stuttgart-Quiz
42-503641-1461-5

Unnützes Wissen Rheinland
42-503641-1466-0

Unnützes Wissen Bayern
42-503641-1520-9

Unnützes Wissen Schwaben
42-503641-1477-6

Das Regensburg-Quiz
42-503641-1029-7

Das Franken-Quiz 2
42-503641-1444-8

Regionale 
Quiz-Spiele
Box mit 68 Spielkarten und Anleitung 

Format 8,2 x 11,2 x 2,9 cm  

UVP pro Stück € 12,95
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Da rätselt das Franken-Herz:  
unsere fränkischen Quiz-Spiele
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95

Das Franken-Quiz
978-3-7472-0699-7

Allmächd!
Fränkisches Dialekt-Quiz
978-3-7472-0740-6

Gräschkurs Franken
42-503641-1904-7

Unnützes Wissen Franken
978-3-7472-0739-0
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Was versteht man im Fränkischen unter 

 einem Moong
dretz

erla?

a) Ein Appetithäppchen zum Kosten

b) Eine schwer verdauliche Speise

c) Einen Verdauungsschnaps

27.08.20   11:08

27.08.20   11:08

Der »Dialekt-Gräschkurs«!
Erste Lektion: Natürlich die Begrüßung. 

Grüßdi, greisligs Grischberla! Servus, alde Worschdhaud! 

Mei Glotzer grieng die Grätzn! Für welchen Ausruf würden 

Sie, vorausgesetzt, Sie bekommen die Aussprache auf die 

Reihe, keine befremdeten Blicke ernten? Wie heißt das letz-

te Bier, wie das Wurstende, und was ist ein Moongdretzerla? 

Diese Fragen verlangen nach Antwort!

schmarri bassd Gnie

ssd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bass

dla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aame

i Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschma

ssd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gnie

idla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aam

ei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschma

assd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gnie

eidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aam

fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschm

bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gni

eidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aam

fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschm

bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gn

Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aa

fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschm

bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gn

Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aa

fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gsch

bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd G

Seidla Aamerla fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla A

fei Gschmarri bassd Gniedla Seidla Aamerla fei Gsc

amerla fei Gschmarri bassd G

Antwort a) 

Eine kleine Portion, ein kleines Stück, das den 
Appetit anregt, aber keineswegs den Hunger 
stillt, nennt man a Moongdretzerla, wörtlich 
also einen bloßen »Magenreiz«. Meist han-
delt es sich um ein Brobiererla, ein Versucherla, 
ein Schnabuliererla. 
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Für wahre Retro-Fans:
Jahrzehnte im Quadrat
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95
IN  

EUROPA 

PRODUZIERT

Erlebe die wilden 60er!
Tauche ein in das Jahrzehnt des kulturellen Aufbruchs,  

der Hippie-Bewegung und der Beatles! Das 60er-Quiz  

bringt das bunte Lebensgefühl der Sechziger zurück auf 

den Spieltisch – mit 66 abwechslungsreichen Quizfragen zu 

Musik, Mode, Zeitgeschichte und typischen Phänomenen 

dieser prägenden Ära. Mit spannenden Funfacts und 

unterhaltsamen Anekdoten

Das 60er-Quiz
978-3-7472-0670-6

Das 70er-Quiz
42-503641-1934-4

Das 80er-Quiz
42-503641-1932-0

Das 90er-Quiz
42-503641-1933-7



Das Hamburg-Quiz
42-503641-1942-9

Das Hessen-Quiz
42-503641-1905-4

Das Sachsen-Quiz
42-503641-1943-6

Das Bayern-Quiz
42-503641-1944-3

Das München-Quiz
42-503641-1903-0

Das Ruhrpott-Quiz
42-503641-1915-3

Das Schwaben-Quiz
42-503641-1922-1

Regionale Quiz-Spiele
Box mit 66 Spielkarten und Anleitung | Format 10 x 10 x 2,8 cm | UVP pro Stück € 14,95 

Ab 01.01.2026: UVP pro Stück € 16,95

Ja, varreck! 
Bayerisches Dialekt-Quiz
42-503641-1902-3

IN  

EUROPA 

PRODUZIERT
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Das Bodensee-Quiz
42-503641-1901-6

Küsten-Quiz
42-503641-1900-9

Das Wien-Quiz
42-503641-1918-4

WAT ES DAT DENN? 
Dat kölsche Dialekt-Quiz
978-3-7472-0727-7

Das Nürnberg-Quiz
978-3-7472-0700-0

Antwort: b)

In seiner Silvesterpredigt im bitterkalten Nachkriegswinter 1946 sagte der Kölner Erzbischof Josef Kardinal Frings: »Wir leben in Zeiten, da in der Not auch der Einzelne das wird nehmen dürfen, was er zur Erhaltung seines Lebens und seiner Gesundheit notwendig hat, wenn er es auf andere Weise, durch seine Arbeit oder durch Bitten, nicht erlangen kann.«

Als Fringsen bezeichnet  

man in Köln …

a) Schummeln bei der Beichte

b) Mundraub in Notfällen

c) Schluckauf beim Kölschtrinken

HEILIG´S BLECHLE! 
Das schwäbische Dialekt-Quiz
978-3-7472-0697-3

Antwort b)

Am 16. Juli 1050 hat Kaiser Heinrich III.  in Nürnberg die Freilassung der Leibeigenen Sigena beurkundet. Das Dokument ist das älteste Schrift-stück, das die Existenz der Stadt bezeugt. Nach archäologischen Untersuchungen existierte eine erste Siedlung aber schon um das Jahr 850.

Welches Datum gilt als »Gründungs-

tag« der Stadt Nürnberg?

a) 12. Mai 998

b) 16. Juli 1050

c) 8. November 1219
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