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LIMONI
Gennaro Contaldo
ISBN 978-3-7472-0346-0
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

WILDKRÄUTER VOR DEINER HAUSTÜR
Marion Reinhardt
ISBN 978-3-7472-0345-3
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

CHURCH LADIES
Deesha Philyaw
ISBN 978-3-7472-0350-7
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
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Tommie Goerz
ISBN 978-3-7472-0352-1
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
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Hardcover mit Folienprägung und Farbschnitt

272 Seiten | 19,6 x 25,2 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0456-6 | WG 1454

ca. € 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2023

Istrien mag heute zwar in Kroatien liegen, doch vor allem auf den 
Esstischen der Einheimischen zeigt sich, welch großen kulinarischen 
Einfluss die Nachbarländer Italien, Slowenien und auch Österreich hier 
noch immer haben: Im Laufe der letzten Jahrhunderte stand die herzför-
mige Halbinsel unter vier verschiedenen Flaggen. Paola Bacchia hat hier 
ihre Wurzeln und begibt sich mit diesem Kochbuch auf eine Reise zu den 
Küchentraditionen ihrer Vorfahren. Dabei präsentiert sie Rezepte, die 
den kulinarischen und kulturellen Schmelztiegel Istriens gut widerspie-
geln: Herzhafte »Palacinche« (Pfannkuchen), Istrische Hochzeitskekse, 
Handgerollte Makkaroni mit Spargel, Walnüssen und Minze oder 
Schweine-Rinder-Gulasch mit Sauerkraut. Ganz nebenbei erzählt Bacchia 
die berührende Geschichte ihrer Familie und beweist, dass Essen keine 
Grenzen kennt.

•	 �10 Kapitel von Suppen und Pasteten über Pasta, Fisch & Meeresfrüchte 
bis hin zu Süßem und Basisrezepten

•	 �istrische Hausmannskost mit kulinarischen Einflüssen aus Slowenien, 
Österreich, Italien und Kroatien

•	 gespickt mit persönlichen Geschichten und vielen alten Fotos

PAOLA BACCHIA

Istrien
Das Herz der Adria – Rezepte und Geschichten

KOCHBUCH

Eine kulinarische Reise  
in die Vergangenheit Istriens

Mit berührenden Familiengeschichten 

PAOLA BACCHIA wurde in Melbourne geboren. Als Istrien 
nach dem Zweiten Weltkrieg an Jugoslawien gefallen war, wan-
derten ihre italienischstämmigen Eltern nach Australien aus. In 
ihrem preisgekrönten Blog Italy on my mind schreibt sie über 
die Verbindung zwischen Familie, Erinnerung und Essen. 
Istrien ist ihr drittes Kochbuch.

ISBN 978-3-7472-0205-0
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]
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KATY BESKOW ist preisgekrönte Köchin, 
Kochbuchautorin und Kochschullehrerin. 
Sie liebt Gerichte aus saisonalen Zutaten, 
die sie am liebsten ganz unkompliziert in 
der eigenen Küche zubereitet. Seit über 
zehn Jahren lebt sie vegan. 

KATY BESKOW

ISBN 978-3-7472-0249-4
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0288-3
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0206-7
€ 24,00 [D] · € 24 ,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0409-2
€ 22,00 [D] · € 22 ¡,90 [A]

Hardcover mit Prägung

160 Seiten | 18,1 x 23,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0454-2 | WG 1455

ca. 24,00 € [D] · € 24,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

Was essen eigentlich Veganer auf einer Grillparty? Vegan-Queen Katy 
Beskow kennt diese Frage und hat darauf die perfekte Antwort parat. Mit 
diesem Kochbuch für das ganze Jahr zeigt sie, dass auch eine Grillparty 
ohne Fleisch köstlich sein kann, und präsentiert in vier Kapiteln ihre bes-
ten Rezepte für Hauptspeisen, Beilagen, Salate & Extras – und sogar süße 
Verführungen. Doch bevor es losgehen kann, erklärt sie, was man zu 
Grillausstattung, -kohle und -temperatur wissen muss und welche Zutaten 
sich am besten für den Rost eignen. Für eine erfolgreiche Grillfeier schlägt 
sie schließlich auch noch Menüs vor, damit von jedem und für jeden etwas 
dabei ist. An die Grillzangen, fertig, los!

Vegan vom Grill 
KOCHBUCH

Das perfekte Kochbuch  
für die nächste Grillparty 

Abwechslungsreiche Rezepte  
für jede Jahreszeit

Fragen Sie Ihren Vertreter  
nach unseren Sonderkonditionen 

zu Katy Beskow.
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KATY BESKOW ist freiberufliche 
(Food-)Autorin und Bloggerin. 
Sie engagiert sich für diverse 
Naturschutzorganisationen und 
beschäf- 
tigt sich vor allem mit Themen 
wie Lebensmittelverschwendung 
und Nachhaltigkeit. Seit über zehn 

SOPHIE GORDON
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Hardcover mit Prägung und Lesebändchen

384 Seiten | 19,6 x 25,2 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN: 978-3-7472-0458-0 | WG 1455

ca. € 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

Schon mal Blumenkohlblätter gegessen? Kürbisschalen? Karottengrün? 
Sophie Gordon schwört darauf, denn am liebsten verwertet sie alles vom 
Gemüse. Ob geröstet, gehackt, gedünstet oder püriert, die quirlige Britin 
kreiert in ihrem ersten Kochbuch innovative und aromatische Gerichte 
aus saisonalem Obst und Gemüse und versucht dabei, so wenig wie mög-
lich wegzuwerfen. Mit Rezepten wie Bruschetta mit Blumenkohl-Pastete 
und gesalzenen Birnen, Rhabarber-Cashew-Käsekuchen oder Gnocchi mit 
geröstetem Fenchel, Pesto und knusprigen Kartoffelschalen zeigt sie, wie 
ganzheitlich Kochen sein kann. Dabei gibt sie zahlreiche Tipps und Tricks 
zu Wieder- und Weiterverwendung, Abfallreduktion, Zutaten-Alternativen, 
smartem Einkaufen, Mealprepping und Co.

•	 �unterteilt in 6 Jahreszeiten: Frühlingsbeginn, Frühsommer,  
Hochsommer, Herbst, Winteranfang, tiefer Winter

•	 über 130 innovative Rezepte mit saisonalen Zutaten
•	 Tipps zum nachhaltigeren Kochen

ISBN 978-3-7472-0245-6
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

Alles vom Gemüse
Genussvolle Rezepte ohne Verschwendung

KOCHBUCH

Von der Wurzel bis zum Blatt:  
weniger wegwerfen, mehr genießen

Vegane Rezepte für das ganze Jahr

KOCHBUCH            |  7

SOPHIE GORDON ist Köchin und Rezeptentwicklerin. Sie leitet den South East 
London Supper Club, in dem sie vegane Gerichte für ihre Gäste kreiert. Gordon veran-
staltet regelmäßig Koch- und Lifestylekurse im In- und Ausland. Alles vom Gemüse ist 
ihr erstes Kochbuch bei ars vivendi.

»�Ein nachhaltiger und köstlicher Ansatz für 
die moderne pflanzliche Küche.« VOGUE

»Kreative, schmackhafte, umweltfreund­
liche Rezepte.« WOMEN’S HEALTH



KOCHBUCH            |  9

Ein Fest für alle Sinne 
in der Toskana 
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AMBER GUINNESS  wurde in 
London geboren und ist in der Toskana 
aufgewachsen. Sie studierte Geschichte 
und italienische Literatur in Edinburgh 
und gründete 2014 die Arniano-Malschule 
in einem alten toskanischen Bauernhaus 
nahe Florenz. Für ihre Gäste kreiert sie 
dort zauberhafte Menüs zum Wohlfühlen.

Hardcover mit 2 Lesebändchen

288 Seiten | 22 x 28 cm

ISBN 978-3-7472-0460-3 | WG 1454

ca. € 38,00 [D] · € 38,90 [A]

Erscheinungstermin: Mai 2023

Arniano ist der Name eines wunderschönen historischen Bauernhauses 
mitten in der Toskana. Dort, wo Amber Guinness’ Eltern einst einen Ort 
zum Leben für sich und ihre beiden Töchter schufen, lädt die gebürtige 
Britin heute Kunstbegeisterte zu einwöchigen Malkursen ein, um die 
Schönheit der toskanischen Landschaft in Gemälden einzufangen. In 
ihrer Küche sorgt sie dabei für das leibliche Wohl der Gäste und präsen-
tiert in diesem Kochbuch ihre besten Rezepte für ein rundum gelungenes 
Essen mit Freunden – mit typisch italienischen Gerichten und vielen 
Menü-Variationen.

•	 Kapiteleinteilung in Jahreszeiten
•	 Tipps für die Planung und Vorbereitung eines Essens mit mehreren 

Gästen
•	 Menüvorschläge nach jedem Kapitel
•	 �zahlreiche Geschichten und Anekdoten über das Haus und den Alltag  

auf Arniano

Toskana
Ein Fest für alle Sinne

Rezepte, Geschichten und Kunst

KOCHBUCH

Toskanisch genießen mit Freunden

Eine kulinarisch-künstlerische Reise

AMBER GUINNESS

WINTER235

Nature has a charming way of providing a burst of colour just when 
we need it most. In the darkest days of January, the ruby red of blood oranges 
arrives to lift our spirits. I love pairing them with this oil-based sponge, 
which has an almost savoury-sweet quality, deriving from the olive oil. For 
the sliced oranges that sit on top of the cake when it is inverted, I try to find the 
bloodiest of oranges, cooking them in syrup beforehand to make the skins 
palatable. If this isn’t for you, feel free to peel your oranges before slicing.

preparation:– 20 minutes, plus 20 minutes cooling 
baking:– 55 minutes

preparing the orange slices

You will need a frying pan that is wide enough to hold all the orange slices laid 
flat. To make the syrup, add 100 ml water and the caster sugar to the pan and set 
it over a medium heat, stirring until the sugar has dissolved. Reduce the heat to 
low and allow the syrup to bubble gently for another 5 minutes. Once it is bubbling 
and caramelising, add the orange slices in a single layer. Simmer for 5 minutes, 
occasionally lifting the pan by the handle and swirling the contents around. Use 
tongs to turn the oranges over halfway through simmering. Remove the pan from 
the heat and transfer the orange slices to a plate lined with greaseproof paper. 
Allow to cool completely. 

making the cake

Preheat the oven to 180 °C/160 °C fan-forced. Butter a 24 cm cake tin and line the 
base with baking parchment. 

Use hand-held electric beaters to beat the eggs, sugar and blood orange zest 
in a large bowl until the mixture is very thick and pale (usually 3–5 minutes). Mix 
the orange juice, oil and milk in a measuring cup or jug. Bit by bit, add the orange 
juice mixture to the eggs and sugar, beating well to make sure each addition is 
incorporated before adding more. 

Using a hand whisk, mix the flour into the wet ingredients until you have an 
amalgamated batter. 

Lay the orange slices in one layer on the bottom of the lined cake tin. Pour the 
batter over the orange slices. 

Bake for 40 minutes. At the end of this time, cover the top of the cake with foil  
and bake for a further 15 minutes. The cake is done when it is golden brown on  
top and is coming slightly away from the sides. 

Remove the cake from the oven and leave it to cool in its tin for 15–20 minutes. If the 
cake has risen too much, slice the top off using the sides of the cake tin as a guide. 
Invert the cake onto a cooling rack and gently peel away the baking parchment. 

Allow the cake to cool completely before transferring it to a serving plate. Serve 
with a dollop of crème fraîche or double cream. 

 

Torta rovesciata all’olio e arance rosse

blood orange and olive  
oil upside-down cake 

dolci

serves 6

for the top of  
the cake:– 

2 blood oranges, peel on, finely 
sliced into discs 

70 g caster sugar 

for the cake batter:–  

2 large eggs

220 g caster sugar

Zest of 2 blood oranges

Juice of 1 blood orange 

100 ml olive oil 

100 ml full-fat milk 

200 g self-raising flour 

Crème fraîche or double cream, 
to serve

246

An aesthetically pleasing and substantial salad, which I often serve 
with lots of other vegetarian dishes. 

preparation:– 5 minutes
cooking:– 10 minutes

Preheat the oven to 170 °C/150 °C fan-forced.

Spread the hazelnuts on a baking tray and toast them in the oven for 10 minutes, or 
until they start to smell nutty and are turning golden brown. Remove them from the 
oven and allow to cool completely. 

Prepare the radicchio by first removing any damaged outer leaves. Tear off the 
inner leaves one by one, keeping them as intact as possible, and put them in a 
large salad bowl. 

Drain the cannellini beans in a colander over the sink, rinse them in cold water and 
set aside.

Make the dressing by mixing together the olive oil, lemon juice and balsamic glaze, 
along with a pinch of salt. 

Roughly chop the cooled hazelnuts, so that you have nice chunky pieces. 

Add the cannellini beans and hazelnuts to the radicchio leaves. Toss with the 
dressing and sprinkle with a generous pinch of salt and pepper. Taste a leaf for 
seasoning and adjust as necessary. Serve immediately. 

 

 

Insalata di radicchio, cannellini e nocciole

radicchio, cannellini bean 
and hazelnut salad   

serves 6

for the salad:– 

100 g blanched hazelnuts 

2 large heads red radicchio 

1 x 400 g tin cannellini beans

for the dressing:– 

50 ml olive oil 

Juice of ½ lemon 

3 tablespoons balsamic glaze 

Salt

Freshly ground black pepper

ISBN 978-3-7472-0413-9
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]



i

KOCHBUCH            |  13

GERLINDE HERZ (HRSG.)

Nanettes  
Gartenküche
Die gesammelten Rezepte einer Landbäuerin

KOCHBUCH

Traditionelle Hausmacher-Rezepte aus dem 
Garten

Mit historischen Originalfotos und 
berührenden Geschichten

Hardcover, Leinen mit Lesebändchen

ca. 200 Seiten | 15,6 x 22,1 cm

ISBN 978-3-7472-0474-0 | WG 1455

ca. € 28,00 [D] · € 28,90 [A] 

Erscheinungstermin: April 2023

Nanette Herz war Landbäuerin und Hauswirtschaftsmeisterin mit Leib und 
Seele. In ihrem großen Garten baute sie alles an, was Platz fand: Bohnen, 
Salate, Tomaten, Gurken, Stachelbeeren, Kirschen … sie wusste über die 
Pflege jedes Gewächses bestens Bescheid, legte viel Wert auf Bauernregeln 
und Lostage (»Mairegen bringt Segen«) und setzte sich stets dafür ein, alte 
Bräuche aufrechtzuerhalten. In der Küche verarbeitete sie die Gartenernte 
entweder frisch zu Gerichten für die Gaststätte und ihre Familie oder mach-
te sie für kältere Tage haltbar. Dieses Kochbuch, herausgegeben von Nanettes 
Schwiegertochter Gerlinde Herz, präsentiert ihre liebsten Rezepte aus dem 
Garten, gespickt mit vielen liebevollen Erinnerungen ihrer Familie.

•	 4 jahreszeitliche Kapitel und viele Rezepte zum Haltbarmachen
•	 hilfreiche Gartentipps

ISBN 978-3-7472-0089-6
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0295-1
€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0487-0
€ 32,00 [D/A]
ET: Mai 2023

15 14     FRÜHLING

Mangold mit Gelben 
Rüben

Mangold erinnert im Geschmack zwar ein wenig an Spinat, gehört botanisch ge-
sehen aber zu den Rüben. Wenn man die länglichen grünen Blätter dünstet, ver-
schwinden die Bitterstoffe und übrig bleibt ein schmackhaftes, gesundes Gemüse.

FÜR 4–6 PERSONEN  

ALS BEILAGE 

1 kg Stielmangold
500 g Gelbe Rüben 
(Karotten)
2 EL Butter
1 Knoblauchzehe
2 TL Currypulver
Salz und Pfeffer aus der 

Mühle
250 g Sahne
1 EL Weißweinessig
1 Prise Zucker

Die Mangoldblätter waschen und trocken 
schütteln. Die Blätter abtrennen und grob 
zerteilen. Die Stiele zuerst längs halbieren, 
dann in 3 cm lange Stücke schneiden. Die 
Gelben Rüben dünn schälen und schräg in 
Scheiben schneiden. 

Die Butter in einem großen Topf erhitzen. 
Mangoldstiele und Gelbe Rüben darin an-
dünsten. Den Knoblauch dazupressen. Die 
Mangoldblätter zugeben und das Gemüse 
mit Currypulver, Salz und Pfeffer würzen. Bei 
Bedarf etwas Wasser angießen und zuge-
deckt 6–8 Minuten weiterdünsten.

Sahne, Essig und Zucker in das Gemüse rüh-
ren und etwa 5 Minuten einkochen lassen.

Und dazu: Fleischküchle, Bratwurst, Kurz-
gebratenes aus der Pfanne oder Braten – was 
es gerade gibt.

   FRÜHLING

Unser Vorteilsangebot
Gemischtes Paket mit 45% Rabatt 

4x »Nanettes Gartenküche«
3x »Nanettes Kochbuch«
3x »Nanettes Backbuch«

1x Dekoplakat »Nanettes Welt«

Bestellnr. Aktionspaket: 305/000148
Bestellnr. Plakat: 305/000149

N A N E T T E S  W E L T  bei ars vivendi

1514    FRÜHLING   FRÜHLING

Rhabarber mit Orange 
und Honig

Der Orangensaft nimmt dem Rhabarber hier die Säure und gibt ihm gleichzeitig 
Süße. Außerdem ist dieses Kompott schnell gekocht, und zusammen mit aromati-
siertem Joghurt ergibt es die perfekte schnelle Nachspeise. 

FÜR 4–6 PERSONEN 

300 g rotfleischiger 
Rhabarber

Abrieb und Saft von 1 
Bio-Orange

2 EL Honig

FÜR DEN VANILLEJOGHURT

400 g Naturjoghurt oder 
griechischer Joghurt

Mark von 1 Vanilleschote
Zucker oder Honig zum 

Süßen

Die Rhabarberstangen schälen und in 2 cm 
lange Stücke schneiden. 60 ml vom Orangen-
saft abmessen. 

Rhabarberstücke, 1 TL Orangenabrieb, 
Orangensaft, Honig und 2 EL Wasser in 
einem Topf mischen. Bei mittlerer Hitze 
zum Köcheln bringen, dann zugedeckt bei 
schwacher Hitze 5–8 Minuten garen, bis der 
Rhabarber weich ist, aber noch nicht zerfällt. 
Dabei gelegentlich umrühren.

Den Orangen-Rhabarber in eine Schüssel 
füllen und 15 Minuten ins Gefrierfach stellen. 
Dabei regelmäßig behutsam umrühren. 

Für den Vanillejoghurt den Naturjoghurt mit 
Vanillemark cremig rühren. Mit Zucker nach 
Geschmack süßen und bis zur Verwendung 
kalt stellen.

Das abgekühlte Rhabarberkompott und den 
Vanillejoghurt abwechselnd in vier Gläser 
schichten und sofort servieren.

Dekoplakat 
»Nanettes Welt«

Bitte beachten Sie unsere  
Kalender- und Geschenke- 
Vorschau auf S. 11:

Wandkalender  
»NANETTES GARTENKÜCHE«
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SIEGFRIED ZELNHEFER I KATHARINA PFLUG 
MANUEL KOHLER

i

Hardcover mit Prägung und Lesebändchen

ca. 200 Seiten | 19,6 x 25,3 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0464-1 | WG 1455

ca. 28,00 € [D] · € 28,90 [A]

Erscheinungstermin: Februar 2023

Die Bratwurst ist seit Jahrhunderten in aller Munde. Sie ist nicht nur 
ein omnipräsentes Grillgut, sondern für viele Menschen auch ein Stück 
Heimat. Autor Siegfried Zelnhefer wirft einen Blick auf die Historie dieses 
universellen Nahrungsmittels, liefert Fakten und stellt lokale, regionale 
sowie international herausragende Vertreter ihrer Art vor. Er betrachtet 
die verschiedenen Facetten dieses genussreichen Kulturguts aber auch mit 
einem heiteren Augenzwinkern. Doch dieses hochwertig gestaltete Buch  
ist viel mehr: Koch Manuel Kohler (Mobile Kochkunst) präsentiert 
50 Rezepte – mit unverzichtbaren Klassikern, regionalen Spezialitäten und 
frischen Neuinterpretationen, die Fotografin Katharina Pflug (Nanettes 
Backbuch/Kochbuch) mit einem feinen Gespür für das Wesentliche in Szene 
gesetzt hat. Eine perfekte Verbindung von Geschichten und Gerichten.

Die Bratwurst
Geschichten, Hintergründe und Rezepte

KOCHBUCH

Mit Bratwurstgeschichten aus aller Welt

Rezepte von der Thüringer bis zur Salsiccia

SIEGFRIED ZELNHEFER, Jahrgang 1956, ist Nürnberger, promovierter 
Historiker, Journalist und Autor mehrerer Bücher. Zuletzt erschien von ihm Das 
Nürnberger Christkind. Wie viele andere Menschen seiner Heimatstadt ist auch er 
in der Lage, zu jeder Tages- und Nachtzeit »Drei im Weggla« (drei Bratwürste im 
Brötchen) zu verzehren.

42-503641-1951-1 
€ 14,95 [D/A]
ET Februar 2023

˘
129

128

Zutaten für 2 Personen

1 große Zwiebeln

einige Lorbeerblätter, 

Gewürznelken, Wachol-

derbeeren (je nach 

gewünschter Intensität)

205 ml mittelscharfer 

Senf
4 große Bratwürste (am 

besten im Bändel)

Zucker
Salz

Zubereitung

Die Zwiebel schälen, in dicke Ringe schneiden und in einem 

Topf knapp mit Wasser bedeckt aufkochen. 

Lorbeerblätter, Nelken, Wacholderbeeren und Senf zufügen 

und erneut aufkochen. Die Bratwürste einlegen und nach 

Möglichkeit unter die Zwiebel ringe bringen. 

Die Temperatur reduzieren und alles ca. 20 Minuten sieden 

lassen. Mit Zucker und Salz abschmecken  – der Sud soll 

 pikant werden. 

Die Bratwürste noch im Topf vorsichtig mit einer Gabel an-

stechen und das Fett im Sud auslassen.

.

Dieses Gericht ist ein köstliches sommerliches Abendessen.

Saure Zipfel

Die Königin der Würste:  
auf den Spuren eines Kultprodukts

Bitte beachten Sie in unserer Kalender- und 
Geschenke-Vorschau auf S. 28:



MATTHIAS WENDLER | VALERIE HAMMACHER
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Softcover mit Lesebändchen

ca. 192 Seiten | 18 x 23 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0462-7 | WG 1455

ca. 22,00 € [D] · € 22,90 [A]

Erscheinungstermin: Mai 2023 

Tapas stehen für Geselligkeit und Lebensfreude – und das können auch 
die Franken! Matthias Wendler präsentiert mit diesem Kochbuch 60 in-
novative Tapas-Rezepte mit überwiegend fränkischen Zutaten. So warten 
Schäuferle-Sliders, Kloßteig-Croquetas, Kirschenmännla im Glas und viele 
Dips und Beilagen darauf, bei der nächsten geselligen Runde geteilt zu 
werden. Und dank der drei Kategorien »Gut vorzubereiten«, »Schnell & 
einfach« und »Raffiniert« kann sich jeder seine Tapas-Kombination nach 
Belieben zusammenstellen.

•	 	süße und herzhafte Tapas-Rezepte mit vielen typisch fränkischen  
Zutaten: Karpfen, Bratwurst, Sauerkraut und Co.

•	 	5 Rezeptkapitel: Fleisch, Fisch, Vegetarisch, Süß, Basisrezepte

ISBN 978-3-8691-3986-9
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

Fränkische Tapas
Das Kochbuch

Spanien zu Gast in Franken:  
60 Tapas-Rezepte mit fränkischen Einflüssen

KOCHBUCH            |  17

MATTHIAS WENDLER ist gebürtiger Nürnberger und lebt seit acht Jahren in 
Salzburg. Auf dem Instagram-Kanal @mtthswndlr teilt der leidenschaftliche
Hobbykoch sowohl fränkische als auch internationale Kreationen mit seinen 
Followern. Fränkische Tapas ist sein erstes Kochbuch bei ars vivendi.

Bitte beachten Sie 
unseren gleichnamigen 
Kriminalroman:

Speckz
wetsch

gen

Soß im Kloß

Rhabar
ber- 

Erdbee
r-Brös

el

Fränkische  
Ofentomaten

Leberkäs-Röllchen

Weißwurst-Spieße



ISBN 978-3-7472-0248-7
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0290-6
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0347-7
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

NADIYA HUSSAIN
BEKANNT AUS DER  
ERFOLGREICHEN  
NETFLIX-SERIE

BACKLIST            |  19

ISBN 978-3-7472-0205-0
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0207-4
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0348-4
€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

Rainer Klutsch

Am Herd meiner Oma –
Familienrezepte aus 
Siebenbürgen

Ars Vivendi

ISBN 978-3-7472-0247-0
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-86913-978-4
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0079-7
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

RUMÄNIEN

SIEBENBÜRGEN

SARDINIEN

INDIEN GEORGIEN BALTIKUM

ISBN 978-3-7472-0411-5
€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0413-9
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

DIANA  
HENRY 
DIE »GRANDE 
DAME« DES 
GENIESSENS

ISBN 978-3-86913-980-7
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-86913-617-2
€ 24,90 [D] · € 25,60 [A]

ISBN 978-3-86913-759-9
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0245-6 
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0081-0
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0101-5
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0407-8
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ITALIEN FRANKREICH

ISBN 978-3-7472-0117-6
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0243-2
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0006-3
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0346-0
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

ISBN 978-3-86913-905-0
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

»Seine Leidenschaft fürs Kochen 
veränderte mein Leben und meine 
Art zu kochen.« JAMIE OLIVER

GENNARO CONTALDO
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ISBN 978-3-7472-0344-6
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0080-3
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-86913-097-2
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-86913-499-4
€ 24,90 [D] · € 25,60 [A]

ISBN 978-3-7472-0246-3
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0297-5 
€ 38,00 [D] · € 38,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0090-2
€ 34,00 [D] · € 34,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0345-3
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0415-3
€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0327-9
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0292-0
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

KOCHEN MIT HERZ UND SEELE – 
UND DEN BESTEN ZUTATEN

ISBN 978-3-86913-903-6
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0015-5
€ 26,00 [D] · € 26,90 [A]

ISBN 978-3-86913-844-2
€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-86913-589-2
€ 24,90 [D] · € 25,60 [A]

ISBN 978-3-86913-426-0
€ 24,90 [D] · € 25,60 [A]

ISBN 978-3-86913-256-3
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0004-9
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-846-6
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-280-8
€ 16,90 [D] · € 17,40 [A]

ISBN 978-3-86913-618-9
€ 19,90 [D] · € 20,50 [A]

ISBN 978-3-86913-104-7
€ 18,90 [D] · € 19,50 [A]

ISBN 978-3-86913-885-5
€ 10,00 [D] · € 10,00 [A]

ISBN 978-3-7472-0088-9
€ 32,00 [D] · € 32,90 [A]

ISBN 978-3-86913-761-2
€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 978-3-86913-992-0
€ 35,00 [D] · € 35,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0417-7
€ 28,00 [D] · € 28,90 [A]

Marion Reinhardt

 80 saisonale Rezepte

 wildeN 
kräuterN

     Foodfotos 
von Hanne Beinhofer ars vivendi

Baggers mit Brennnessel-lachs-Mousse, Drei im  
grünen Weckla, apfelküchle mit Hollerschaum  

oder Kräuterlimonade: Wildkräuter sind vielseitig 
verwendbar. Mit ihren kräftigen und außergewöhnlichen 

aromen verleihen sie in diesem Buch 80 fränkischen 
Gerichten neue Geschmacksnuancen. Und das beste: 
sie stehen jedem kostenlos und frei zur Verfügung.

lassen auch sie sich von Kräuterexpertin 
Marion Reinhardt zu einem trip durch Wald und  

Wiese verführen und entdecken sie unkomplizierte  
und alltagstaugliche Rezepte »wild« interpretiert.

ISBN 978-3-86913-761-2

www.arsvivendi.com

E
 25,00 [D]

E
 25,90 [A] 

 w
ildeN kräuterN

M
arion Reinhardt

ars vivendi

AUFRISS_WILDE_KRÄUTER_05.indd   1 07.04.17   16:13
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»Ehrlich & Söhne ist eigentlich Arenz & Söhne. Es ist mein 
persönlichstes Buch und erzählt unter anderem vom Glück, 
eine sehr große, humorvolle Familie zu haben.« Ewald Arenz

Bestattungsunternehmer Friedrich Ehrlich hat einen ungewöhnlichen 
Beruf, aber auch eine ungewöhnliche Familie. Eigene und adoptier-
te Kinder halten zusammen und würden für ihre Eltern durchs Feuer 
gehen. Von Krisen wie dem Wiederauftauchen einer 25 Jahre alten 
Wachsleiche und der Erpressung durch einen Ex-Terroristen lassen sich 
die Ehrlichs nicht erschüttern. Aus den Lebensgeschichten von drei 
Generationen webt Ewald Arenz in poetisch heiterem Ton die schönste 
Familienchronik seit Langem.

Hardcover mit Lesebändchen

424 Seiten | 12,6 x 20,3 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0468-9 | WG 1112

ca. € 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

LESUNG? Sprechen Sie uns an! 

veranstaltungen@arsvivendiverlag.de

Ehrlich & Söhne
Bestattungen aller Art

ROMAN

Erfolgsausgabe in neuer Ausstattung

i

EWALD ARENZ

EWALD ARENZ’ Werk wurde vielfach ausgezeichnet und in mehrere 
Sprachen übersetzt. Bei ars vivendi erschienen u. a. sein Bestseller Der Duft 
von Schokolade, der Kriminalroman Das Diamantenmädchen über das Berlin 
der Goldenen Zwanzigerjahre sowie sein heiter-apokalyptischer Roman 
Herr Müller, die verrückte Katze und Gott.

  IHR UMSATZGARANT EWALD ARENZ – 

SEIT 20 JAHREN AUTOR 
VON ARS VIVENDI
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Ein Lied über der 
Stadt
ROMAN

Erfolgsausgabe in neuer Ausstattung

»Ein Roman wie ein melancholischer 
Sommertraum, der seine volle Wirkung 
entfaltet, wenn man den Blick vom Buch direkt 
in den blauen Himmel richten kann. Aber 
nur kurz. Für lange Abschweifungen ist die 
Geschichte viel zu spannend.« BRIGITTE

  

Sommer 1929, eine Kleinstadt in Franken: Die Pfarrerstochter Luise 
Anding kennt keine größere Sehnsucht als das Fliegen. Obwohl es in 
diesen Jahren für ein Mädchen alles andere als einfach ist, Pilotin zu 
werden, gelingt es Luise, ihren Traum gegen alle Widerstände zu verwirk-
lichen. Sie verlässt die Stadt, zieht nach München und wird eine gefeierte 
Kunstfliegerin. Als sie jedoch Jahre später die Fliegerei als Beruf aufgeben 
muss und die Gestapo ihren Vater bedroht, kehrt sie in ihren Heimatort 
zurück. Vieles hat sich hier verändert. Die politische Lage spitzt sich zu, 
ihre Familie, aber auch Georg, der beste Freund aus Jugendzeiten und 
nun im Widerstand aktiv, geraten zunehmend in Gefahr. So kommt der 
Tag, an dem Luises Liebe und ihr fliegerisches Können auf die Probe ge-
stellt werden … Eine Parabel über Liebe und Wahrheit in Zeiten der Not 
und der Lüge.

EWALD ARENZ

Hardcover mit Lesebändchen

336 Seiten | 12,6 x 20,3 cm 

Auch als eBook erhältlich 

ISBN 978-3-7472-0467-2 | WG 1112

€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

sofort lieferbar

i

ISBN 978-3-7472-0109-1
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

AKTIONSPAKET

MISCHPARTIE 23/20 aus:
»Ein Lied über der Stadt«
»Ehrlich & Söhne«
»Der Duft von Schokolade«
»Meine kleine Welt«
»Eine Urlaubsliebe« 
+�Dekoplakat »Ewald Arenz« 

Bestellnr. Plakat: 305/000151 

ISBN 978-3-7472-0468-9
ca. € 24,00 [D] · € 24,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0351-4
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0437-5
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich
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Hardcover mit Schutzumschlag

ca. 200 Seiten | 14,3 x 21,1 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN: 978-3-7472-0508-2 | WG 1112

ca. € 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Erscheinungstermin: Februar 2023

i

TOMMIE GOERZ

Im Tal
ROMAN

Der neue Roman vom Gewinner  
des Crime Cologne Award 2022 und  
des Friedrich-Glauser-Preises 2021

Die berührende Geschichte eines Mannes, 
der seiner kaltherzigen Kindheit nie ganz 
entkommt und in die Mühlen der Geschichte 
gerät – für die Leser von Robert Seethaler und 
Arno Geiger

Im Sommer 1897 erblickt Anton Rosser auf einem abgelegenen Hof in der 
Fränkischen Schweiz das Licht der Welt – ein dunkles Licht mit schwarzen 
Schatten, die ihn sein Leben lang begleiten. Er lebt dort abgeschieden und 
allein, bis ihn im Winter 1968 ein Wanderer auffindet, vornübergesunken 
an seinem Küchentisch, erfroren. Der Arzt bescheinigt einen natürlichen 
Tod, und doch bleiben Fragen.
Im Tal erzählt die Geschichte eines Mannes, der zeit seines Lebens um sein 
Leben kämpft, doch nicht gewinnen kann. 

TOMMIE GOERZ, Jahrgang 
1954, lebt als Schriftsteller in 
Erlangen. Bekannt wurde er 
vor allem mit seiner Reihe um 
Kommissar Friedo Behütuns. Sein 
2020 erschienener Roman Meier 
stand auf der Krimibestenliste und 
wurde mit dem Friedrich-Glauser-
Preis in der Kategorie Bester 
Roman ausgezeichnet. 2022 folgte 
Frenzel, für den er den Crime 
Cologne Award für den besten 
Kriminalroman erhielt.

ISBN 978-3-7472-0111-4
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0352-1
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Award für  
Tommie Goerz

„FRENZEL“
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Hardcover

ca. 300 Seiten | 14,0 x 21,6 cm 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0465-8 | WG 1121

€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2023 

i

My Darkest Prayer
ROMAN

Aus dem amerikanischen Englisch von Jürgen Bürger

Erstmals auf Deutsch: Das Debüt von 
Bestsellerautor S. A. Cosby

»Blacktop Wasteland« und »Die Rache  
der Väter« jeweils auf der Krimibestenliste

»Die Rache der Väter« auf Barack Obamas 
Summer-Reading-List 2022

Nathan Waymaker arbeitet im Bestattungsunternehmen seines 
Cousins und ist nicht nur deshalb dafür bekannt, dass er weiß, wie 
man mit Leichen umgeht: Er, der ehemalige Marine und Deputy, hat 
sich in seiner Kleinstadt in Queen County, Virginia, einen Ruf als 
Mann aufgebaut, der helfen kann, wenn alle anderen Möglichkeiten 
ausgeschöpft sind. Als ein beliebter Pfarrer tot aufgefunden wird, 
bitten die Gemeindemitglieder Nathan, sich die Sache einmal ge-
nauer anzusehen, weil die Polizei den Fall eher unter den Teppich 
zu kehren scheint. Bald findet sich Nathan in einem Wirrwarr aus 
Kleinkriminellen, Gangsterbossen, Pornostars, korrupten Polizisten 
und halbseidenen Predigern wieder – und muss dabei stets befürch-
ten, dass auch seine eigenen dunklen Geheimnisse an die Oberfläche 
kommen ...

S. A. COSBY

S. A. COSBY ist Schriftsteller und leidenschaft-
licher Schachspieler und lebt im US-Bundesstaat 
Virginia. 2019 gewann er den Anthony Award für 
die beste Kurzgeschichte. Für Blacktop Wasteland 
erhielt er 2020 den LA Times Book Prize.

ISBN 978-3-7472-0349-1
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0220-3
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

»��Cosby versteht es, mit wenigen Sätzen das Drama 
einer ganzen Existenz zu skizzieren.« FAZ

»�Ein Schriftsteller, der weiß, wie man Genre schreibt.« 
WDR, Ulrich Noller

»Cosby versteht es, mit wenigen 
Sätzen das Drama einer ganzen 
Existenz zu skizzieren.« FAZ



ISBN 978-3-7472-0318-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0178-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

BACKLIST            |  31

ISBN 978-3-7472-0350-7
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-972-2
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0322-4
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0190-9
€ 23,00 [D] · € 23,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0116-9
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A] 
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-994-4
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0218-0
€ 23,00 [D] · € 23,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0115-2
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0192-3
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0107-7
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0222-7
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Nominiert für den 

»INTERNATIONAL 

BOOKER PRIZE«

ISBN 978-3-7472-0424-5
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0320-0
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0233-3
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0010-0
€ 19,00 [D] · € 19,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0069-8
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0294-4
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0329-3
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-974-6
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0011-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

 »�Wunderschön geschrieben.«  

ROXANE GAY

ISBN 978-3-7472-0422-1
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Deesha Philyaw

Naomi Hirahara
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ISBN 978-3-86913-851-0
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0108-4
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-762-9
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-498-7
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-624-0
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0009-4
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Bezug der Gesamtreihe unter 978-3-7472-0087-2 

6-STERNE-REIHE, herausgegeben von Rafik Schami:

ISBN 978-3-89716-506-9
€ 17,90 [D] · € 18,50 [A]
Auch als eBook erhältlich

EWALD ARENZ –
DER SPIEGEL- 
BESTSELLERAUTOR
BEI ARS VIVENDI

ISBN 978-3-86913-977-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-177-1
€ 17,90 [D] · € 18,40 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0043-8
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-622-6
€ 19,90 [D] · € 20,50 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-841-1
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0226-5
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0229-6
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0335-4
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

SHAKESPEARE-Edition
•	 zweisprachige Ausgaben: englisch-deutsch im Paralleldruck
•	 Anmerkungen und Berichte aus der Übersetzerwerkstatt
•	� je Band ein umfangreicher Essay eines namhaften Shakespeare-Forschers 
•	 mit vielen Literatur-, Musik- und Filmhinweisen

FRANK GÜNTHER (1947–2020) ist mit seiner bahn
brechenden Übertragung des Gesamtwerks William 
Shakespeares zur Legende geworden und wurde u. a. mit 
dem Christoph-Martin-Wieland-Preis, dem Heinrich Maria 
Ledig-Rowohlt-Preis und dem Johann-Heinrich-Voß-
Preis der Deutschen Akademie für Sprache und Dichtung 
ausgezeichnet.

ISBN 978-3-7472-0435-1
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Weitere Infos zur Shakespeare-Edition finden Sie auf www.arsvivendi.com

ISBN 978-3-7472-0279-1
€ 30,00 [D] · € 30,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0316-3
€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

FRANK GÜNTHERS  
ÜBERSETZER-KOSMOS
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True Crime  
Tatort Franken 
Kriminalgeschichten

Wahre Kriminalfälle

True Crime aus Franken: 10 historische 
Verbrechen, literarisch nacherzählt

In True Crime Tatort Franken erzählen Tessa Korber und Elmar Tannert 
zehn wahre Kriminalfälle der fränkischen Geschichte nach und erwe-
cken das jeweilige Lokal- und Zeitkolorit zum Leben. Sie widmen sich 
unter anderem dem Gefängnisausbruch in der Fronfeste Nürnberg 1830, 
dem Bamberger Fenstersturz 1858, dem Doppelmord in der Fürther 
Spiegelstraße 1920, dem Madonnenraub in Volkach 1962, dem Tod eines 
RAF-Mitglieds in Nürnberg 1979, der Geiselnahme auf dem Gelände 
der Würzburger Leighton Barracks 1980 und dem antisemitischen 
Doppelmord an Shlomo Lewin und Frieda Poeschke in Erlangen 1980.

TESSA KORBER | ELMAR TANNERT

Klappenbroschur

ca. 250 Seiten | 12,4 x 21,0 cm 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0478-8 | WG 2121

€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

i

TESSA KORBER ist promovierte Germanistin und lebt 
als freie Schriftstellerin in Nürnberg.
ELMAR TANNERT, geboren 1964 in München, lebt als 
Schriftsteller und Übersetzer in Nürnberg.

ISBN 978-3-7472-0227-2
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich
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Broschur

ca. 250 Seiten | 12,4 x 21,0 cm 

Auch als eBook erhältlich 

ISBN 978-3-7472-0477-1 | WG 2121

ca. € 16,00 [D] · € 16,90 [A]

Erscheinungstermin: April 2023

ARS VIVEN
DI

DAS UNGEHEUER VOM BROMBACHSEE

–  K R I M I N A L R O M A N  – 

DAS 
UNGEHEUER VOM 
BROMBACHSEE

P A U L  F L E M M I N G S  S I E B Z E H N T E R  FA L L

A R S  V I V E N D I

JAN BEINSSEN

JAN BEINSSEN

JAN BEINSSEN

Während seine Frau Katinka beruflich verreist ist, genießt Paul Flemming 
den Frühsommer und erholt sich in einem Hausboot am Brombachsee. 
Unversehens wird er dabei zum Retter eines Hundes, den er aus dem 
Wasser fischt. Dabei wird der Hobbydetektiv auf ein anderes Boot auf-
merksam, das verwaist zu sein scheint, und entdeckt dort die Leiche eines 
Mannes. Wurde dieser etwa Opfer eines im See lebenden Ungeheuers, 
das bereits mehrere Urlauber gesichtet haben wollen? Während sich auch 
die Presse dahinterklemmt und eine Fotosafari auf die »fränkische Nessie« 
beginnt, hat es Paul bei seinen privaten Ermittlungen bald mit allzu 
menschlichen Widersachern zu tun ...

Das Ungeheuer 
vom Brombachsee
Paul Flemmings siebzehnter Fall 

KRIMINALROMAN 

Der beliebteste Hobbydetektiv der Region 
ist zurück und ermittelt im touristisch 
hochattraktiven Fränkischen Seenland

Ein fränkischer Krimihochgenuss mit viel Humor 
und kulinarischen Höhepunkten

JAN BEINSSEN, Jahrgang 1965, lebt 
in Herzogenaurach und hat zahlreiche 
Kriminalromane veröffentlicht. Bei ars vivendi 
erschienen neben seinen Paul-Flemming-Krimis 
u. a. auch die Kurzkrimibände Die toten Augen 
von Nürnberg (2014) und Tod auf Fränkisch 
(2017) sowie der historische Kriminalroman 
Görings Plan (2014).

ISBN 978-3-7472-0426-9
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
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i

Broschur

ca. 250 Seiten | 12,4 x 21,0 cm

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0479-5 | WG 2121

ca. € 16,00€ [D] · € 16,90 [A]

Erscheinungstermin: Februar 2023

Unerbittlich rollen die schweren Regalwände in den Kellern des 
Erlanger Stadtarchivs aufeinander zu – Nachtwächter Willi Wrontzky 
läuft vergebens um sein Leben. Ein Unfall? Oder Mord? Kommissar 
Mütze ermittelt und stößt auf mysteriöse Zusammenhänge. Die Spur 
führt in die Vergangenheit zu der berühmten Mathematikerin Emmy 
Noether, die kurz nach ihrer Flucht vor den Nazis im amerikanischen 
Exil verstarb. Gibt es jemanden, der sich für Emmy Noethers Nachlass 
interessiert? Oder ist Willi Wrontzky einer tragischen Liebesgeschichte 
zum Opfer gefallen? Welche Rolle spielt sein zwielichtiger Chef? Und 
welche die Mathematiker der Erlanger Universität? Alle Fäden laufen an 
einem geheimnisvollen Ort zusammen ...

Der Fall  
Emmy Noether
KRIMINALROMAN

Der erste Kriminalroman um die berühmteste 
deutsche Mathematikerin Emmy Noether

Ein neuer Fall für die Erlanger Ermittler Mütze 
und Karl-Dieter

JOHANNES WILKES

JOHANNES WILKES, Jahrgang 1961, führt 
in Erlangen eine sozialpsychiatrische Praxis. Sein 
Kommissar Mütze ermittelte u. a. bereits in den 
Frankenkrimis Der Fall Rückert (2016), Mord am 
Walberla (2018), Tod auf dem Poetenfest (2019), 
Der Fall Caruso (2020), Der Fall Wagner (2021) 
und Die Zustellerin (2022).

ISBN 978-3-86913-629-5
€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]
Auch als eBook erhältlich



Das kleine  
Franken-Buch
HUMORVOLLES SACHBUCH

Erweiterte Neuausgabe des beliebten 
Klassikers mit 12 neuen Kapiteln

JOHANNES WILKES

Franken hat 1.000 Gesichter. Johannes Wilkes ist mit ihnen vertraut – 
und fügt sie wie Mosaiksteinchen zu einem faszinierenden Bild fränki-
scher Vielfalt zusammen. Seine humorvolle Entdeckungsreise macht nicht 
nur Station bei landschaftlichen Besonderheiten, außergewöhnlichen 
Kulturschätzen oder kulinarischen Köstlichkeiten, sondern weiß auch von 
Ritualen, Symbolen und einschlägigem Liedgut zu berichten. Gewitzt 
nähert er sich der fränkischen Seele, dem eigenwilligen Charme und den 
sprachlichen Finessen. Und lässt nicht zuletzt Philosophen, Dichtern, 
Wissenschaftlern, Erfindern, Politikern und Sportlern mit fränkischen 
Wurzeln Raum. 

Klappenbroschur

ca. 250 Seiten | 12,4 x 21,0 cm 

Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0451-1 | WG 1112

ca. € 18,00 [D] · 18,90 [A]

Erscheinungstermin: Januar 2023

i iKinder wollen etwas erleben! In den ausgesuchten Radtouren für Familien 
sind Highlights inklusive – anschaulich beschrieben mit Tipps und 
Altersempfehlungen. Es geht zu den Wildschweinen am Fürther Stadtrand 
oder entlang einer alten Bahnstrecke mit Signalzeichen, mal wartet eine 
Fährüberfahrt oder an heißen Tagen eine Bade-Bach-Tour entlang der Thulba 
darauf, entdeckt zu werden. Auch das Fränkische Seenland bietet viele inter-
essante Zwischenstopps, und auch entlang des Mains ist einiges geboten.
 
Klare Streckenangaben mit Varianten. Zahlreiche Tipps zu spannenden 
Übernachtungen erleichtern die Vorbereitung und machen Lust auf das 
gemeinsame Familienradeln.

•	Hinweise auf Gasthäuser und Verpflegung unterwegs
•	Tipps zu Alternativrouten oder Erweiterungen zu Mehrtagestouren 

Klappenbroschur

272 Seiten | 12,0 x 19,2 cm

ISBN 978-3-7472-0470-2 | WG 1311

ca. € 20,00 [D] · € 20,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

Familien-Radtouren 
in Franken
FREIZEITFÜHRER

Endlich:  
15 Familien-Radtouren in Franken

Naturnahe und kindgerechte Streckenauswahl

Empfehlungen zu Kondition und Alter der Kinder 
bzw. Jugendlichen

GPS-Daten zur besseren Orientierung unterwegs

i

BARBARA LINSENMEYER-SEIDEL 
ROLAND SCHULZ I KERSTIN SÖDER 
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ISBN 978-3-7472-0419-1
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]



Der Ausflugs- 
Verführer 
Rhön
FREIZEITFÜHRER

30 abwechslungsreiche Land- und  
Stadttouren (Wanderungen, Radtouren,  
Stadtspaziergänge u. v. m.)

Ausführliche Tourbeschreibungen 

Detailkarten mit GPS-Daten zu jeder Tour

Einkehrtipps
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Seit 1991 ist die Rhön UNESCO-Biosphärenreservat und hat besondere 
Highlights für Naturfreunde in petto. Mehr als 7.800 Kilometer 
ausgeschilderte Wanderwege durchziehen das Vulkangebirge – für den 
sportlichen Gipfelstürmer genauso wie für den Genusswanderer. Auf 
naturverträglichen Routen lässt sich die Region mit dem Rad erfahren, 
auch die bei Familien mit Kindern besonders beliebten Wanderungen mit 
flauschigen Alpakas werden angeboten. Ebenso warten mondäne Badeorte 
wie Bad Kissingen, barocker Prunk in Fulda oder Mittelalter-Flair in 
kleinen Städten wie Ostheim an der Rhön auf Entdeckung. Schließlich 
kommt auch der Genuss im Rhöner Land nicht zu kurz. Über zwan-
zig Brauereien gibt es in der Region, und in »Frankens Saalestück« bei 
Hammelburg wird sogar Wein in hoher Qualität angebaut. Alles in allem 
Gründe genug, um der Rhön einen Besuch abzustatten. Die 30 schönsten 
davon hat der Autor für diesen Ausflugsverführer ausgewählt.

GERHARD HEIMLER

Klappenbroschur

376 Seiten | 12,0 x 19,2 cm 

ISBN 978-3-7472-0469-6 | WG 1311

ca. € 22,00 [D] · € 22,90 [A]

Erscheinungstermin: März 2023

i

ZWEIFACH AUSGEZEICHNET
»TANTE EMMA LEBT«

ISBN 978-3-7472-0199-2
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0092-6
€ 24,00 [D] · € 24,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0314-9
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0355-2
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0203-6
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0208-1
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

4.
AUFLAGE

ISBN 978-3-7472-0091-9
€ 14,95 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

Deutschlands schönstes Regionalbuch
Shortlist Deutscher Fotobuchpreis

DER AUSFLUGS- 
VERFÜHRER

RHÖN

Gerhard Heimler



ISBN 978-3-7472-0359-0
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-631-8
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A] 
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-997-5
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0278-4
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-279-2
€ 14,90 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0013-1
€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-725-4
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0184-8
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0112-1
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-630-1
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-864-0
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-986-9
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0432-0
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0358-3
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0097-1
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-470-3
€ 10,90 [D] · € 11,30 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0304-0
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0357-6
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0110-7
€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0182-4
€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0215-9
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0095-7
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0360-6
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A] 
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0300-2
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0210-4
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0186-2
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0114-5
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0113-8
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A] 
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-883-1
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A] 
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0298-2
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0302-6
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0430-6 
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich
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ISBN 978-3-7472-0180-0
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-582-3
€ 14,90 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-057-6
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-100-9
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-981-4
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0239-5 
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

 ISBN 978-3-86913-767-4
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

 ISBN 978-3-7472-0014-8
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-728-5
€ 14,00 [D] · € 14,40 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-757-5
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-860-2
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-984-5
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-726-1
€ 10,00 [D] · € 10,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-577-9
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-194-8
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0214-2
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ars vivendi

Krimi

ISBN 978-3-7472-0306-4

www.arsvivendi.com

€ 14,00 [D]
€ 14,90 [A] 

ARS VIVEN
DI

JAN
 BEIN

SSEN
BÄRENTOD

+++ DIE AKTE NÜRNBERG +++

KELLER UND MARUŠIC ERMITTELN

BÄRENTODJ A N  B E I N S S E N

K R I M I N A L R O M A N

A R S  V I V E N D I

NÜRNBERG-KRIMI  
VOR WAHREM HINTERGRUND

 
 

März 2000: Drama im Nürnberger Tiergarten!  
Eisbären entkommen aus dem Gehege und laufen frei 
umher. Besucher schlagen Alarm, Tierärzte versuchen 

vergebens, die Tiere mit Betäubungspfeilen zu stoppen. 
Alle vier Bären werden getötet. Die Polizei stellt fest:  

Die Schlösser des Geheges sind geknackt worden. 

Gemeinsam mit seiner findigen Kollegin Tabea Maruši   
nimmt Kommissar Konrad Keller die Spur auf.  

Doch dann erschüttert ein anderer Tod die Stadt ...

Beinssen, Bärentod_Einband_V2.indd   1Beinssen, Bärentod_Einband_V2.indd   1 13.07.21   09:4413.07.21   09:44 ISBN 978-3-86913-040-8
€ 14,90 [D] · € 15,40 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0306-4
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

FRANKENKRIMIS  
VON BESTSELLERAUTOR 
JAN BEINSSEN

ISBN 978-3-7472-0007-0
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0428-3
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-996-8
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

CRIME COLOGNE AWARD 2022 
& FRIEDRICH-GLAUSER-PREIS- 
TRÄGER 2021 TOMMIE GOERZ



ISBN 978-3-7472-0121-3
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0236-4
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0420-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0235-7
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0421-4
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]

9
7
8
3
7
4
7
2
0
2
3
5
7

ISBN 978-3-7472-0419-1
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0356-9
€ 20,00 [D] · € 20,90 [A

ISBN 978-3-7472-0392-7
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0198-5
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0354-5
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0042-1
€ 13,00 [D] · € 13,90 [A]

ISBN 978-3-86913-915-9
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0012-4
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0120-6
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0119-0
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0312-5
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

ISBN 978-3-7472-0201-2
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-594-6
€ 15,90 [D] · € 16,40 [A]

ISBN 978-3-86913-773-5
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-842-8
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]

ISBN 978-3-86913-638-7
€ 16,90 [D] · € 17,40 [A]

ISBN 978-3-86913-873-2
€ 16,50 [D] · € 17,00 [A]

ISBN 978-3-86913-775-9
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]

ISBN 978-3-86913-639-4
€ 14,90 [D] · € 15,40 [A]
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ISBN 978-3-86913-769-8
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-642-4
€ 14,90 [D] · € 15,40 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-931043-41-4
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-879-4
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-877-0
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-740-7
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-89716-372-0
€ 12,90 [D] · € 13,30 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0196-1
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0212-8
€ 5,00 [D] · € 5,90 [A]

Das gesamte lieferbare Programm von ars vivendi finden Sie unter www.arsvivendi.com

ISBN 978-3-7472-0310-1
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0008-7
€ 14,00 [D] · € 14,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-931043-58-2
€ 10,50 [D] · € 10,80 [A]

FRANKEN UND  
NOCHMALS FRANKEN

FITZGERALD KUSZ & 
HELMUT HABERKAMM

ISBN 978-3-7472-0122-0
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-86913-878-7
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0241-8
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0334-7
€ 16,00 [D] · € 16,90 [A]

JOHANN  
MÜLLER 

HELMUT 
HABERKAMM

DYLAN
AUF FRÄNKISCH 

Die CD  
zum Buch!

ISBN 978-3-86913-990-6
€ 25,00 [D] · € 25,90 [A]

ISBN 42-5036411-904-7
€ 14,95 [D] · € 14,95 [A]

ISBN 978-3-7472-0194-7
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0439-9
€ 18,00 [D] · € 18,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0308-8
€ 15,00 [D] · € 15,90 [A]
Auch als eBook erhältlich

ISBN 978-3-7472-0353-8 
€ 22,00 [D] · € 22,90 [A]
Auch als eBook erhältlich
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